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Ciudad de México.- El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y acuicolas en México pasé en
solo tres anos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la creacion de nuevos
espacios de comercializacion como centros distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al detalle, asi como

restaurantes. lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo asegurd el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar Sanchez, al realizar un
recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional, ubicada en la Ciudad de Mexico, dedicada al
procesamiento y distribucion de pescados y mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de

origen marino y acuicola,

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion, (SAGARPA) sefialo que la
operacion de este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la
actividad pesquera y acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez mejores

ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observo las diversas fases de conservacion, procesamiento de pescados y mariscos para su
transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200

toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscas que provienen de distintas partes de la Republica
Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y congelados, empacados o enlatados como abulon. almejas,

atn, cangrejo, ostion, camaron, pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.
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Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente pescados y mariscos

de origen nacional, no sdlo por su alta calidad, sino porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y 1a tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la transformacion,
conservacion, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles, ha aumentado y generado una alternativa a las
industrias dedicadas al procesamiento y comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los

consumidores.
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El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y acuicolas en
México paso en solo tres afos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se
convierte en un factor para la creacién de nuevos espacios de comercializacion
como centros distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al detalle, asi como
restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo asegurd el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (Conapesca), Mario
Aguilar Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una
empresa nacional, ubicada en la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y
distribucion de pescados y mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas
mensuales de alimentos de crigen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion, (Sagarpa) sefalo que la operacién de este tipo de empresas son un
referente para el desarrollo y generacidn de productos con valor agregado en la
actividad pesquera y acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos

del mar y representa cada vez mejores ingresos para los trabajadores del sector.
El titular de la Conapesca observd las diversas fases de conservacion,
procesamiento de pescados y mariscos para su transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con un
desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de distintas partes de la Republica Mexicana y del
exterior, gue se comercializan frescos, vivos y congelados, empacados o enlatados como abuldn, almejas, atin, cangrejo, ostion, camaron,
pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero vy sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente pescados y mariscos de origen
nacional, no solo por su alta calidad, sino porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la transformacién, conservacion,
almacenamiento y distribucion de los productos comestibles, ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al

procesamiento y comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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el consumo de productos
pesqueros y acuicolas en
México pasé en solo tres
anos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la creacion
de nuevos espacios de comercializacion como centros distribuidores al mayoreo, medio
mayoreo y al detalle, asi como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-
demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar
Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional, ubicada en
la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucién de pescados y mariscos, cuya
produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion,
(SAGARPA) sefald que la operacion de este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y
generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y acuicola del pais, lo que
impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los
trabajadores del sector.
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El titular de la CONAPESCA observo las diversas fases de conservacion, procesamiento de pescados
y mariscos para su transformacién y posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada
con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de distintas
partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y congelados,
empacados o enlatados como abulédn, almejas, atin, cangrejo, ostion, camarén, pulpo, angulas,
calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente
pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por su alta calidad, sino porque de esa manera se
propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la
transformacion, conservacion, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles, ha
aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y comercializacion
de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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Ciudad de México, México.—- El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y
acuicolas en México paso en solo tres anos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se
convierte en un factor para la creacion de nuevos espacios de comercializacion como centros
distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al detalle, asi como restaurantes, lo que genera y

fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar
Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional,
ubicada en la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucion de pescados y
mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino

y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion, (SAGARPA) sefiald que la operacion de este tipo de empresas son un referente
para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y
acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez

mejores ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observé las diversas fases de conservacion, procesamiento de
pescados y mariscos para su transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene
capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.
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En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de
distintas partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y
congelados, empacados o enlatados como abuldn, almejas, atin, cangrejo, ostiéon, camaron,

pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir
preferentemente pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por su alta calidad, sino

porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para
la transformacion, conservacién, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles,
ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y
comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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For Redaccién - 18 enero, 2018

CIUADAD DE MEXICO, 18 de enero (AlmomentoMX).- El
crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y
acuicolas en México paso en sdlo tres afios de 8.9 a 12.5
kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la

creacion de nuevos espacios de comercializaciéon como centros
distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al detalle, asi
como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar
Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional,
ubicada en la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucién de pescados y
mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino

y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion, (SAGARPA) sefial6 que la operacidn de este tipo de empresas son un referente
para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y
acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez

mejores ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observé las diversas fases de conservacién, procesamiento de
pescados y mariscos para su transformacion y posterior distribucién de la empresa que tiene
capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de
distintas partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y
congelados, empacados o enlatados como abulén, almejas, atln, cangrejo, ostién, camardn,
pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir

preferentemente pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por su alta calidad, sino
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porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para
la transformacion, conservacion, almacenamiento y distribucién de los productos comestibles,
ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y
comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo  asegurd el comisionado
Nacicnal de Acuacultura y Pesca
(CONAPESCA), Mario Aguilar |

Sanchez, al realizar un recorrido de &%

trabajo por las instalaciones de una
empresa nacional, ubicada en la Civdad de México, dedicada al procesamiento y distribucién de pescados y mariscos, cuya
produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de |la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrolio Rural, Pesca y Alimentacion, (SAGARPA) serialo que la
operacion de este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad
pesquera y aculcola del pals, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los

trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observd las diversas fases de conservacidn, procesamiento de pescados y mariscos para su
transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200
toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de distintas partes de la Repablica
Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y congelados, empacados o enlatados como abulén, almejas, atun,
cangrejo, ostion, camardn, pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa liene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente pescados y mariscos de origen
nacional, no sdlo por su alta calidad, sino porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional,

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la transformacion, conservacion,
almacenamiento y distnbucion de los productos comestibles, ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al
procesamiento y comercializacidn de alimentos, con el abjetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.

Notas Relacionadas

alino

de Proteceic

de leg

fores y servidores publicos

155 constitt al para Cataluia

ktimcllaninar mallamavies ramadlennindadomadarinomamnta ansemen meadimaban meammAeas mamars s Aemamban anenarsinlisanian cananaeeal

¢ Sablas que?

>oadar » Aumento en consumo de productos pesqueros genera nuevos espacios de comercializacion: CONAPESCA

EiClima Contacto

COLUMNAS

[ La divisa del poder
Adrian Trejo
Fallar

Var articulos anteriores »

El mundo ya se acabd

Rend Franco

Peria Nieto atestigua primer contralo con
empresa privada para extr.
hidrocarburos

Ver articulos anteriores »

La corazonada
Dr. Ricardo Jduregui
El Sindrome del Corazdn Rato

.

Ver articulos anteriores »

Al minuto - Ultimas noticias



18/1/2018 Aumento en consumo de productos pesqueros genera nuevos espacios de comercializacion: CONAPESCA: Notiradar

Aumento en consumo de productos
pesqueros genera nuevos espacios de
comercializacion: CONAPESCA

Fuente: Al Momento Fecha: 2018-01-18 17:31:20

En solo tres afios la ingesta anual en México crecio de 8.9 a 12.5
kilogramos per-capita. The post Aumento en consumo de
productos pesqueros genera nuevos espacios de comercializacion:
CONAPESCA appeared first on Aimomento.Mx.
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El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y
acuicolas en México pasé en sélo tres afios de 8.9 a 12.5
kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la

creacion de nuevos espacios de comercializacién como centros A



distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al detalle, asi como
restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-
demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuaculturay Pesca
(CONAPESCA), Mario Aguilar Sdnchez, al realizar un recorrido de
trabajo por las instalaciones de una empresa nacional, ubicada en Ia
Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucion de
pescados y mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas

mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretarfa de Agricultura, Ganaderfa, Desarrollo
Rural, Pesca y Alimentacion, (SAGARPA) senald que la operacion de
este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y
generacion de productos con valor agregado en la actividad
pesquera y acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de
productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los

trabajadores del sector.

Por medio de un comunicado, el titular de la CONAPESCA observo
las diversas fases de conservacion, procesamiento de pescados y
mariscos para su transformacién y posterior distribucion de la
empresa que tiene capacidad instalada con un desplazamiento
mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y
mariscos que provienen de distintas partes de la Republica Mexicana
y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y congelados,
empacados o enlatados como abuldn, almejas, atun, cangrejo,
ostion, camaron, pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero

y sierra.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y
medios que se utilizan para la transformacién, conservacion,
almacenamiento y distribucidn de los productos comestibles, ha
aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al
procesamiento y comercializacién de alimentos, con el objetivo de

ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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Argonmexico / El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y
acuicolas en México pasoé en sélo tres afos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita,
lo que se convierte en un factor para la creacion de nuevos espacios de
comercializacién como centros distribuidores al mayoreo, medio mayoreo y al
detalle, asi como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-
demanda.

Asilo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (Conapesca),
Mario Aguilar Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones
de una empresa nacional, ubicada en la Ciudad de México, dedicada al
procesamiento y distribucion de pescados y mariscos, cuya produccion alcanza
las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca
y Alimentacion, (Sagarpa) sefialé que la operacion de este tipo de empresas son
un referente para el desarrollo y generacién de productos con valor agregado
en la actividad pesquera y acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de
productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los trabajadores
del sector.

El titular de la Conapesca observo las diversas fases de conservacion,
procesamiento de pescados y mariscos para su transformacion y posterior
distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con un
desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que
provienen de distintas partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se
comercializan frescos, vivos y congelados, empacados o enlatados como abulan,
almejas, atun, cangrejo, ostion, camarén, pulpo, angulas, calamar, trucha,
guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al
adquirir preferentemente pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por
su alta calidad, sino porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo
regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se
utilizan para la transformacién, conservaciéon, almacenamiento y distribucion de
los productos comestibles, ha aumentado y generado una alternativa a las
industrias dedicadas al procesamiento y comercializacion de alimentos, con el
objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.

« Alcanza México en 2017, Cifras Histéricas en Captacion de Turismo
Internacional y Divisas (http://argonmexico.com/alcanza-mexico-en-
2017-cifras-historicas-en-captacion-de-turismo-internacional-y-
divisas/)
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Crece el consumo de productos pesqueros y acuicolas en México

GeEnere

El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y acuicolas en México paso en sélo tres
afios de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la creacién de nuevos
espacios de comercializacion como centros distribuidores al mayoreo, medio mayoreo vy al detalle, asi
como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (Conapesca), Mario Aguilar Sanchez, al
realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional, ubicada en la Ciudad de
México, dedicada al procesamiento y distribucion de pescados y mariscos, cuya produccion alcanza las 16
toneladas mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion, Desinformada y tendenciosa la

(SAGARPA) sefialé que la operacién de este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y opinién de Donald Trump sobre
generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y acuicola del pais, lo que impulsa México, asegura Victor Giorgana

el consumo de productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la Conapesca observo las diversas fases de conservacion, procesamiento de pescados y
mariscos para su transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con p
un desplazamiento mensual de 200 toneladas. ﬂ l]

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de distintas
partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y congelados,
empacados o enlatados como abulén, almejas, atun, cangrejo, ostién, camardn, pulpo, angulas, calamar,
trucha, guachinango, mero vy sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente C AMARA DE
pescados y mariscos de origen nacional, no sblo por su alta calidad, sino porque de esa manera se

propicia un mejor desarrollo regional, DIPUTADOS

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la S———— s
transformacion, conservacion, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles, ha aumentado
y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y comercializacion de alimentos,

con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores. senﬂd dEhRﬁpﬁbﬁﬁﬂ
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un diagndstico de fondo sobre los
alcances que tiene este fenémeno
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El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y acuicolas en México paso en solo tres anos de 8.9 a 12 5 kilogramos per
capila, lo que se convierte en un factor para la creacion de nuevos espacios de comercializacion como centros distribuidores al mayoreo,
medio mayoreo y al detalle. asi como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar Sanchez. al realizar un recorrido de
trabajo por las instalaciones de una empresa nacional, ubicada en la Ciudad de Mexico. dedicada al procesamiento vy distribucion de

pescados y mariscos. cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion, (SAGARPA) senalo que la operacion
de este tipo de empresas son un referente para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y
acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez mejores ingresos para los trabajadores del
sector

Tambien te puede interesar Comision FPermanente quiere que se an
(http://mexiconuevaera.com/nacional/politica/2018/01/18/comision-permanente-quiere-que-se-analice-el-mercado-
del-gas-lp)
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El titular de la CONAPESCA observo las diversas fases de conservacion, procesamiento de pescados y mariscos para su transformacion y
posterior distribucion de la empresa que tiene capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de distintas partes de la Republica Mexicana y
del exterior. que se comercializan frescos, vivos y congelados, empacados o enlatados como abulon. almejas. atun. cangrejo. ostion,

camaron. pulpo. angulas. calamar. trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir preferentemente pescados y mariscos de origen

nacional. no solo por su alta calidad. sino porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para la transformacion. conservacion,
almacenamiento y distribucion de los productos comestibles, ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al

procesamiento v comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayoer calidad a los consumidores.

Notas Relacionadas

Diputados y senadores piden se mantengan apoyos a industria lechera . .
(/nacional/agropecuario/2018/01/18/diputados-y-senadores-piden-se-mantengan-apoyos-industria-lechera)

Agropecuario (/nacional fagropecuario) 18-01-2018

Indigenas caminan por la "Quinta Avenida" mexicana ( /nacional/agropecuario/2018/01/18/indigenas-caminan-
por-la-quinta-avenida-mexicana)

Agropecuario (/nacional /agropecuario) 18-01-2018

COFEPRIS impulsa terceros autorizados en plaguicidas (/nacional/agropecuario/2018/01/17/cofepris-impulsa-
terceros-autorizados-en-plaguicidas)

Agropecuario (/nacional/agropecuario) 17-01-2018
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Aumento en consumo de productos pesqueros
genera nuevos espacios de comercializacion:
CONAPESCA

enero 18, 2018

Ciudad de México.- El crecimiento interno en el consumo de
productos pesqueros y acuicolas en México pas6 en solo tres
anos de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se convierte
en un factor para la creacion de nuevos espacios de

comercializacion como centros distribuidores al mayoreo,

medio mayoreo y al detalle, asi como restaurantes, lo que

genera y fortalece el ciclo de oferta-demanda.

Asi lo aseguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar
Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional,
ubicada en la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucion de pescados vy
mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino

y acuicola.

El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca vy
Alimentacion, (SAGARPA) sefalo que la operacion de este tipo de empresas son un referente
para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y
acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez
mejores ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observd las diversas fases de conservacion, procesamiento de
pescados y mariscos para su transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene

capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.
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En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de
distintas partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y
congelados, empacados o enlatados como abuldn, almejas, atin, cangrejo, ostion, camaron,

pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir
preferentemente pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por su alta calidad, sino

porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para
la transformacion, conservacion, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles,
ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y

comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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Aumento en consumo de productos pesqueros

genera nuevos espacios de comercializacion:
CONAPESCA

El crecimiento interno en el consumo de productos pesqueros y acuicolas en México pasé en

solo tres afios de 8.9 a 12.5 kilogramos per capita, lo que se convierte en un factor para la
creacion de nuevos espacios de comercializacion como centros distribuidores al mayoreo,
medio mayoreo y al detalle, asi como restaurantes, lo que genera y fortalece el ciclo de oferta-

demanda.

Asi lo aseqguro el comisionado Nacional de Acuacultura y Pesca (CONAPESCA), Mario Aguilar
Sanchez, al realizar un recorrido de trabajo por las instalaciones de una empresa nacional,
ubicada en la Ciudad de México, dedicada al procesamiento y distribucion de pescados y
mariscos, cuya produccion alcanza las 16 toneladas mensuales de alimentos de origen marino

y acuicola.
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El funcionario de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion, (SAGARPA) sefialdé que la operacion de este tipo de empresas son un referente
para el desarrollo y generacion de productos con valor agregado en la actividad pesquera y
acuicola del pais, lo que impulsa el consumo de productos del mar y representa cada vez

mejores ingresos para los trabajadores del sector.

El titular de la CONAPESCA observo las diversas fases de conservacion, procesamiento de
pescados y mariscos para su transformacion y posterior distribucion de la empresa que tiene
capacidad instalada con un desplazamiento mensual de 200 toneladas.

En este centro se procesan mas de 250 especies de pescados y mariscos que provienen de
distintas partes de la Republica Mexicana y del exterior, que se comercializan frescos, vivos y
congelados, empacados o enlatados como abuldn, almejas, atin, cangrejo, ostién, camaron,
pulpo, angulas, calamar, trucha, guachinango, mero y sierra.

Esta empresa tiene un compromiso social con los pescadores mexicanos, al adquirir
preferentemente pescados y mariscos de origen nacional, no sélo por su alta calidad, sino

porque de esa manera se propicia un mejor desarrollo regional.

La aplicacion de la ciencia y la tecnologia en los procedimientos y medios que se utilizan para
la transformacion, conservacion, almacenamiento y distribucion de los productos comestibles,
ha aumentado y generado una alternativa a las industrias dedicadas al procesamiento y
comercializacion de alimentos, con el objetivo de ofrecer mayor calidad a los consumidores.
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Logra éxito esparrago en EU

FRIDA ANDRADE

De enero a noviembre de
2017, el valor de la exporta-
cién de esparragos frescos
o refrigerados creci6 18 por
ciento respecto al mismo
periodo del afio previo, de
acuerdo con datos del Sis-
tema de Informacion Aran-
celaria Via Internet (SIAVI).

Por ello, las ventas mexi-
canas totales durante los 11
meses del afio pasado fue-
ron por 445 millones 168 mil
délares.

México exporta esparra-
gos a paises como Canada,
Australia o Francia, pero el
principal destino de los en-
vios es Estados Unidos, con

99 por ciento.
En el Pais, el esparrago
se Cultiva basicamente para

exportar. En el caso de S0-

no rincipal productor en
el %s, del toﬁ de su pro-

duccion, 95 por ciento se en-

Via al extranIero Y EI resto es

venta nacional, refirio Anto-
nio Godin Tesidente estatal
én Sonora de Fideicomisos
Thsttuidos en Relacion con

Ta Agricultura (FIRA).

“La principal razon es
que se va a los mercados que
tienen poder economico, po-
der adquisitivo”, afirmé An-
tonio Godina.

En EU el cultivo es muy
bien apreciado y aunque tam-
bién se produce en Califor-

nia, la demanda es tan alta
que para cubrirla se requiere
de las importaciones prove-
nientes de México, dijo Mau-
ro Valencia, asesor indepen-
diente en el manejo de espa-
rrago en Sonora.

En consecuencia, la pro-
duccién también va en au-
mento, pues el afio anterior
en el municipio de Caborca,
Sonora, se tenian entre 9 mil
y 10 mil hectdreas de esparra-
go, pero para 2018 se estima
que llegara a las 11 mil 500
hectareas, destaco Valencia.

Contrario al consumidor
extranjero, el nacional ain no
ha tomado en cuenta los be-
neficios nutricionales del es-
parrago, dijo Valencia.
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Agenda de
Sustentabilidad 2018

1 1 *Medio Ambiente™ ha dejxado de existir como compar-
timento estanco de intereses y de administracion publi-

4 ca. Hay que celebrarlo. La sustentabilidad toma su sitio y
se dirime abiertamente en politicas sectoriales: energia, ciuda-
des, territorio, vivienda, pesca, agricultura, transporte, precios
y mercados, politica fiscal, etcétera. Por desgracia, al parecer,
nuestros candidatos en lisa lo ignoran. Hasta ahora en las cam-
panas solo destacan la vulgaridad, ocurrencias pueriles o po-
bres lugares comunes. Nada se dice al respecto del desafio exis-
tencial de sustentabilidad que enfrenta nuestro pais, y que debe
asumirse con plena racionalidad piblica a través de politicas
innovadoras y complejas en sectores clave para la viabilidad del
proyecto nacional. ;

Una agenda de sustentabilidad para México debe abarcar cinco
grandes temas, con instrumentos y politicas especificos, todos con
una jerarquia o prioridad equivalente. El primero son las ciudades y
el desarrollourbano. Se cred la Sedatu, perosin capacidades ni atri-
buciones; es una dependencia discursiva. EL hecho real es que Méxi-
co carece de politica urbana prictica, vacio que es inaceptable en un
pais que debe transitar hacia una urbanizacion plena para acceder

* alniveles mas altos de desarrollo. De la naturaleza de nuestras ciu-
dades dependen la productividad y competitividad, asicomola ca-
lidad de vida y las relaciones civicas en la sociedad. Es exigible una
politica urbana nacional que apunte a la densificacion y eficiencia
espacial de nuestras ciudades, a lamovilidad colectiva y no motori-
zada, y a espacios publicos y servicios de calidad.

Elsegundo es el cambio climdtico, que inherentemente implicaa
politicas energéticas. México ha adquirido compromisos muy claros
y ambiciosos en el Acuerdo de Parfs, que conllevan, ni mds ni me-
nos, iniciar una reduccion absoluta en el consumo de combustibles
fosiles para el 2026. La reforma energetica es el andamiaje requeri-
do para ello en el sector eléctrico, pero debe profundizarse y exten-
derse. Nada hay atin para el sector transporte, recordando que los
vehiculos automotores son la principal fuente de emisiones de gases
de efecto invernadero en México. A pesar de ello, los politicos s6lo
atinan a quejarse de los gasolinazos. Precios e impuestos a los com-
bustibles serdn el instrumento clave para lograr el cumplimiento de
nuestros compromisos internacionales en la materia. Serd impopu-
lar. Todos quieren ignorarlo. sl et e
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Elterceroes la biodiversidad terrestre. Aqui, lo fundamental,
porunlado, es contener la deforestacion y expansion de la fron -
leraagropecuaria sobre los ecosistemas forestales de México, am-
pliar considerablemente la superficie de Areas Naturales Protegidas,
y fortalecer técnica y presupuestalmente a la Comisién Nacional de
Areas Naturales Protegidas. Por el otro lado, es critico reconstruir el
patrimonio territorial ptiblico en Parques Nacionales yReservasde
1a BiGsfera, que en México, excéntricamente, son en esencia propie-
| dadprivada (ejidal, comunal, individual).
| Elcuartosonlos mares y costas de México, sobreexplotados y sa-
queados por lailegalidad, captura institucional, subsidios perver-
sos, conflictode intereses, e ineptitud para regular, tantoa flotasin-

Areas Protegidas marinas a salvo de la pesca, reformas instituciona-
les que transfieran facultades regulatorias, de investigacion y orde-
namiento de Conapescaa Semarnat, y desarrollar las capacidades
operativasy logisticas de la Guardia Costera de la Armada de Méxi-

cion, incumplimiento de leyes y normas, agotamiento de acuiferos,
ineficiencia de organismos operadores municipales, malos servicios
| publicos de agua, derroche del recurso, y falta de infraestructura de
‘ regulacion hidrica. En este caso, las necesidades son de vigilancia

- eficaz, monitoreo sistemético, eliminacion o focalizacion de sub-

- sidios, alianzas publico-privadas, regulacién amunicipios y a dis-
 tritos y unidades de riego, y financiamiento de obras hidrdulicas de
- adaptaci6n al cambio climdtico.

- Iremosabordando cada uno de estos temas en colaboracion

- posteriores. .

dustriales como artesanales o riberefias. Son indispensables grandes

co. Elquinto es el agua, y los gravisimos problemas de contamina-
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LN MONTON
DI PLATA

#OPINION

ANTES VENDIA
PALOMITAS: HOY,
[ KATAPLUM!

Kataplum es un parque de diversiones CARLOS
tinico en el mundo, porque se ha MOTA
construido arriba de un centro comercial ——

na de las historias mds apasionantes
del escenario empresarial actual esla
de Antonio Quevedo, quien fundé en
los noventa el popular centro de diver-
siones conocido como Recorcholis.

Quevedo inicié vendiendo rosetas
de maiz en el parque Reino Aventura
(hoy Six Flags), v crecio a base de esfuerzo v trabajo
hastala direccion general. Tras ese paso abrazé un
sueno: tener su propio parque de diversiones, con lo
que lanzo “Recdreholis” en un centro comercial de
Toluca, en el Estado de México. En adicién alos cines,
Recorcholis se ha convertido en el referente de entrete-
nimiento mas relevante en decenas de centros comer-
ciales en el pais. Hoy incluye pistas de patinaje de hielo,
v su categoria de “sub-ancla”, con una marca altamente
reconocida, le hace apetecible a cualquier desarrollador
en muchas geografias de México.

Cada sucursal de Recorcholis abarca alrededor de 2
mil metros cuadrados. En julio préximo, Antonio inau-
gurard un nuevo concepto: su nombre es Kataplum, y
es un parque de diversiones tinico en el mundo, porque
se ha construido arriba de un nuevo centro comercial
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desarrollado por Grupo Dan-
: <o hos. “Abarca tres delegaciones
LA INVERSION [...] Iztapalapa es una zona
SERA DE 5'00 que histéricamente carece de
MDP, LA MAYOR parques y de diversion [...] En
PARTE ES el udltimo piso del centro co-
CAPITAL PROPIO mercial haremos un parque de
27 mil metros cuadrados con
montanas rusas. El primero en
el mundo. El edificio del centro comercial esta refor-
zado a una capacidad muy grande para soportar estos
juegos [..]". afirma. Quevedo dedica sus dias a perfec-
cionar este novedoso concepto, tinico en el planeta:
“esle parque es tinico en el mundo. No existe algo igual.
Actualmente enlrentamos temas como subir todos los
juegos a 21 metros de altura. Necesitamos grias de 300
toneladas |...] La inversion ascenderd a 550 millones
de pesos. Gran parle proviene del capital propio de la
empresay una parte es a través de crédito bancario™.

Si el modelo de Kataplum es exitoso, Antonio
enfrentard un dilema mavor: qué hacer durante los
siguientes diez anos. ¢ Debe proyectar otro?; ¢ cudntos
mas?; ¢debe ir pensando en personajes, peliculas y
merchandising?; ¢ podria ir disefiando parques temiti-
cos en la vecindad de sitios arqueolégicos o histéricos,
capitalizando los activos turisticos desaprovechados
del pais? En julio se inaugurard. Habra que visitar Kata-
plum e imaginar desde ahi cdmo el grupo de Quevedo
serd preponderante en la industria del entretenimiento
en la etapa de desarrollo de México. Lo serd.

GUAYABA

No sélo el orgullo mexicano del sector agroalimentario
debe provenir del aguacale. La guayaba ya despunta
COMO NUNca; Sus exportaciones crecen y yatiene alla
promocion en lugares como Chicago, Nueva York o
Atlanta. La Sagarpa empuja con fuerza al nuevo orga-
nismo llamado “Peguam” para potenciar al producto
globalmente.
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CONVOCATORIA

La Direccion General Académica de la UNIVERSIDAD AUTONOMA CHAPINGO, solicita
personal académico por Obra y Tiempo Determinado, para desarrollar actividades de
Docencia, Investigacion, Servicio y Difusién de la Cultura, segun se especifica:

© Departamento de Preparatoria Agricola: + 3 Profesores-Investigadores de Tiempo
Completo, para impartir las signaturas de: Biologia |, Biologia I, Biologia Vegetal, Biologia
Animal, Diversidad Animal, Botanica de las Plantas con Semilla, introduccién a las Ciencias
Experimentales y Viaje Integrador | y Il en el Area Académica de Biologia.

® Departamento de Ingenieria Mecanica Agricola: + 1 Profesor-Investigador de
Tiempo Completo, para impartir las asignaturas de: Programacién, Programacién Orien-
tada a Objetos, Estructura de Datos y Algoritmos, Sistemas de Control Automatico y las
relativas al programa educativo de la Licenciatura en Ingenieria Mecatrénica Agricola e
Ingenieria Mecénica Agricola.

© Centro Regional Universitario Centro Norte (CRUCEN): + 1 Profesor Investigador
de Medio Tiempo, para impartir las asignaturas de: Inglés |, Inglés II, Inglés llI, Inglés IV y
Formacién Humanistica I, I, Il y IV.

® Divisién de Ciencias Forestales: + 1 Profesor Investigador de Medio Tiempo, para
impartir las asignaturas de: Maquinaria Forestal, en el Area de Ingenieria Forestal.

Entrega de solicitudes y documentos: del 18 al 26 de Enero de 2018.

REQUISITOS, SUELDOS, BASES, FECHAS E INFORMES:

En la Pagina de Internet 6 en la Subdireccién de Apoyo Académico
Evelia Venegas Venegas Tel: 01-(595) 95 2-15-00 Ext. 6259.
Email: evelia_venegas@hotmail.com condoc87@correo.chapingo.mx
http://portal.chapingo.mx/dga/apoyo académico/
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Financiamiento agroalimentario
sustentable
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ot de 80 millones de pesos, lo cual respalda el
crédito garantizado por una cantidad superior a
414 millones de pesos, los cuales han detonando

omo lo comentéen lapri inversiones totales en el sector por més de 614 mi-
" A primerapartede llones de pesos en beneficio de empresas y pro-
este articulo, FIRA ha desarrollado ductores agroalimentarios que han incorporadoa
esquemas financieros yno ﬁnancie— sus sistemas productivos tecnologias verdes como
: ; son log sistemas de biodigestién, sistemas fotovol -
D impulsar el d‘?s arm{b deproyectos taicosauténomos e interconectados, aprovecha-
amigables con el medio ambiente en el sector  mientode biomasa para generacion de energia,
agroalimentario d Y : energia eolica, sistemas solares térmicos, sistemas
<A .e Mexico eficientes de bombeo y sistemas mds eficientes de
enfriamiento, entre otros, por loque dicho fondo

En el afo 2013, FIRA comenzd con el impulso de
proyectos verdes en coordinacion con la Subse-
cretaria de Alimentacién y Competitividad de la
Sagarpa, disefiando y creando para ello el Fon-
do Nacional de Garantfas (Fonaga Verde), el cual
considera y ofrece servicios de garantfas liqui-

das a proyectos de energia renovable y eficiencia
energética.

La falta de garantias es un factor que inhibe la
expansion o crecimiento economico, en particu-
lar de las pequeias unidades productivas, inde-
pendientemente de que sus proyectos sean via-
bles, ademss de que en otros casos también es un
obstdculo para el financiamiento a corto plazo,
pues absorbe las escasas garantias de los pequenos
empresarios, lo que finalmente limita el financia-

miento de largo plazo destinado a proyectosdein- -

version para la tecnificacion y modernizacion.

El objetivo principal de la politica ptiblica en el
caso deun esquema de garantias es 1a promocion
del accesoal crédito. Con base en los términos del
“Toolkit for Impact Evaluation of Public Credit
Guarantee Schemédel Banco Mundial”, se con- -
sidera que el objetivo fundamental de la banca de
desarrollo es la adicionalidad financiera extensi-
va; es decir, crédito para quien estd restringido, ya
sea por falta de acceso al financiamiento o debido
aque el monto que le ofrecen es insuficiente para
larealizacion de su proyecto.

Losresultados de FIRA en la implementacion
del Fondo Nacional de Garantfas Verde hoy cuen-
tan con una amplia coberturaen el paisatra-
vés de los Intermediarios Financieros, logran-
do més de 11,500 ventanillas de atencion para los
productores.

Enel periodo del 2013 al 2017, elmonto de ga-
rantias otorgadas por el Fonaga Verde es de alre-

ha cumplido su objetivo de mantener e incremen-
tar el financiamiento al sector agroalimentario y
rural en proyectos que impactan favorablemente *
el medio ambiente.

Los beneficios del Fonaga Verde sin duda son
unamuestra de la responsabilidad social de las
empresas y productores participantes, que repre-
sentan un menor riesgo a los intermediarios fi-

- nancieros y ademds son una alternativa que mejo-

rala capacidad del sistema financiero en movilizar
capital privado hacia la inversion verde; es decir,
enel cuidado al medio ambiente.

* Ernesto Ferndndez Arias es director técnicoy de
Pescay Redes de Valor. “Laopinion aquiexpresada
esdel autor ynonecesariamente coincide conel punto
devista oficial de FIRA”.

efernandez@fira.gob.mx




