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Reconocen a Chihuahua Como Libre de Garrapata Boophilus spp

iudad de Méx.- El Departamen-
to de Agricultura de los Estados
Unidos de América (USDA) pu-
blicd en su Federal Register que

reconoce practicamente a todo el estado
de Chihuahua como libre de la Garrapata

Boophilus spp. 1o cual permite a los pro-
ductores de la entidad comercializar su ga-
nado v productos ciaricos en condiciones
de may or competitividad.

La Secretaria de Agricultura, Ganaderia,
Desarrollo Ruaral, Alimentacion

(SAGARPA) en coordinacion con el go-
bierno estatal y productores dcwrmllaum
V ejecutaron Llh acciones sanitarias necesi-
rias para liberar del ectoparasito a casi todo
el estado,

Para otorgar el reconocimiento, del gue solo
quedaron exentos fos municipios: Calvo v
Morclos. asi como Guadalupe. personal de)
USDA v del Servicio Nacional de Sanidad.
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SE-

Pesca v

NASICA) comprobaron la ausencia de la
Garrapata Boophilus spp, que afecta prin-
cipalmente al panado bovino.

Los criterios evaluados durante la visita
de revision estuvieron sustentados en la
existencia de una base legal sélida y de
la autoridad para aplicarla; un sistema de
vigilancia epidemiologica consistente v la
capacidad de diagnostico a través de labo-
ratorios oficiales o reconocidos por la auto-
ridad sanitaria mexicana.

Asimismo se consideraron los controles y
requisitos para la movilizacion del ganado
que protegen la zona libre; la asignacion de
recursos econdomicos para la operatividad;
la capacidad para atender emergencia en
caso de detectarse brotes en la region libre
y las medidas de proteccion de las zonas
en donde se conoee de la presencia de ga-
rapta

Con la colaboracion del gobierno de los
Estados Unidos, se mejora el estatus zoo-
sanitario de la region, se garantiza el libre
transito de los bovinos y se generan nuevas
vportunidades de acceso a mercados nacio-

nales e internacionales, tanto del ganado
como de sus productos y subproductos, lo
que permite gue la actividad sca mas com-
pcli!ivn y rentable.

La declaratoria surtio efectos a partir del 27
de abril de este ano y simplificara el proce-
dimiento de exportacion v reducira costos
a los productores al climinar ¢l requisito de
baito de inmersion del ganado, por lo que
tendran mayor opor tunidad de exportar ani-
males en pie al mercado estadounidense.
Cabe recordar que las garrapatas son para-
sitos externos (ectoparasitos) del orden de
los dcaros. se fijan sobre la piel del ganado,
se alimentan de la sangre de los animales v
en ocasiones del humano. Infesta principal-
mente al ganado bovino, pero también se
pucde encontrar en caprinos, ovinos, equi-
nos. mamiferos silvestres ¢ inclusive aves
y réptiles,

LLa garrapata es una limitante para la mo-
vilizacion nacional de animales. asi como
pira la exportacion de ganado en pie ha-
cia los Estados Unidos y otros paises.
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FIRA planea emitir
bono verde en octubre
ELFID EICOM ISO de}_aendlentedel Banco

de Meéxico va por $3,000 millones,
segun su director general

Judith Santiago

Judith.santiago@eleconomista.mx

LOS FIDEICOMISOS Instituidos en .
Relacion con la Agricultura (FIRA)
trabajan en el lanzamiento de un bo- .
1o verde por alrededor de 3,000 mi-
llones de pesos, adelant6 el director
general de la institucion, Rafael Gam -
boa Gonzidlez. j
Estimo que la oferta de Certifica-
dos Bursdtiles Fiduciarios con la eti-
queta verde se realizaria en octubre de |
esteano en el mercado local. ;
“Estamos cerca para poder colocar |

un bono verde, contemplamos que

sea en octubre, porque primero tene-
mos que definir los estindares de lo
quees verde y a partir de eso (hacer la
estructuracion)”, puntualizo.

Gamboa explico que el fideicomi-
so dependiente del Banco de México
cuenta con una cartera de proyectos |
catalogados verdes con un valor esti-
mado de alrededor de 8,200 millones
de pesos, los cuales financiarfa, -

“Queremos que esta cartera ver-
dese valide a nivel internacional por-
queactualmente no hay criteriosa ni-
vel global muy bien establecidos para
el sector agricola de lo que es 0 noun
proyecto verde”, dijo.

DISTINTOS PROYECTOS

Entre los proyectos que el banco de
segundo piso buscard financiar con el
levantamiento de recursos de la emi-
sion de deuda verde estdn los relacio-
nados con el ahorro de agua, energias
renovables, como las fotovoltaicas, asi
como los vinculados con la eficiencia
enlaproduccién agricola.

El director del fideicomiso agr{co‘- '.

ladijo que a través de los bonos verdes
se apoya el financiamiento de proyec-
tos que benefician al medio ambiente,

toda vez que el sector agropecuarioes -

el mds afectado por el cambio climad-
tico y por el uso desproporcionado de
recursos naturales.

“Tenemos un impacto en gases de |
efecto invernadero y en uso de recur- |
sos naturales como el agua. En térmi-

nos de cambio climdtico somos el sec-

tor mas afectado. El cambio climitico

puede hacer que muchos de los culti-
VOS que se tienen en varias regiones ya
_nosean rentables”. alerto.

Datos de FIRA revelan que el sector
agropecuario es responsable de 12%
de las emisiones de gases de efectoin-
vernadero (GEI); no obstante, sisesu-

man los gases producidos por la crfa
de animales, este porcentaje se eleva

- a25 por ciento.

Rafael Gamboa explico que en el

- Sector agroalimentario se requiere de

mds tecnologia que ayude a reducir
los GEI.

Refiri6 que el sector agroalimen-
tario es gran consumidor de agua,

puesto que 76% del liquido se utiliza .
para producir alimentos, por Io que es
~imperante tomar acciones, -

Para darle empuje al financiamien-
to de proyectos que tienen un impac-
to positivo con el medio ambiente,
FIRA se ha asociado con institucio-
nes internacionales, como el Banco
Mundial, el Banco Interamericano de
Desarrollo y la Agencia Francesa de
Desarrollo. = ontyl

“Hemos tomado créditos en con-
diciones favorables, con los cuales
promovemos el financiamiento de
Pproyectos sostenibles y verdes. Estos
apoyos los usamos para incentivar a
los clientes finales a que tomen cré-
ditos mds atractivos”, dijo el director 1
general. 7

La Plataforma de Financiamien-
to Verde de América Latina y el Cari-
be, que apoya la oferta de deuda verde
delbanco de segundo piso, indica que
la emision estard en linea con el nue-
Vo estdndar para actividades agrofo-
restales del Climate Bond Initiative, la
ONG sin fines de lucro que promueve
el financiamiento verde.

“ Queremos que esta
cartera verde se
valide a nivel internacional,
porque no hay criterios bien
establecidos para el sector

agricola de lo que es o noun
proyecto verde”, g

Rafael Gamboa,
director general de FIRA.
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COMITE NACIONAL DEL SISTEMA PRODUCTO MAGUEY MEZCAL

Integracion de la Cadena Productiva Maguey Mezcal de México, A.C.

Comite Haclonal del Siastema
Producto Maguoy Mazcal
Presidencia de la Republica
Camaras de Senadores y Diputados
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion
Secretaria de Economia
Gobiernos Estatales con territorios protegidos por la Denominacion de Origen MEZCAL
Organismos publicos y privados implicados en la materia
Al Piblico en general

En relacién a los ltimos ientos derivad, proxi cambio del Consejo Directivo del Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal A G conocido recientemente como Consop Regulador del Mezcal, el
Comité Nacional del S| ¥ M I énde la Cadena Productiva Maguey Mezcal de México, A.C." que esla figura juri porialLeyde
y gue como Comité I'orma pnﬂe del Couse}o Mexi para el D sllo Rural S t que es fa | ltiva del Gobi Federal, con i inciuy y de de los i de los
preductores agrop , ag d ¥ de sus lones que se ti como ! de pl §6n, comuni ¥ entre los actores econdmicos que
farman parte de las cad I i fosé G d tacidny ejecucin da Iueploglamsdeluclmrurnl Art. 148al152 dela Leyde D Rural Sust I g 7
PRONUNCIAMIENTO
1. Que solictta en su cardcler de int ...=. c«msqn i dal D Rural Slistentable, drgano méximo de pla ddny b de prog grop riosy de 1
que se efectie el cambio del C j del Consejo Mexi Regulador de la Calidad del Mezcal A.C. (COMERC#M] | Consejo leuladordel thuItORM]
toda vez que es necesario renovar a los integrantes delConse]n Directivo que han acupado el cargo por dos peri para fortal I i proplas de esta A Civil.
2. Que la persana que pretenda ocupar el cargo de Presidente del Consejo Directivo del COMERCAM debe ser ajeno a cualquler accién relacionad la actividad para evitar de ,asl nt

con prestigio y buen nombre personal y profesional.

3, Que es necesaric que el nuevo Consejo Directivo ylnasamblea en pleng MICOMERI:AM i I & 5u5 obj , princip enlo rnfamoalu Indicado en el inciso &) del Articulo 4 de
los estatulos del COMERCAM y que a Ia latra cita ... Reali 6 domi lacié |, operar sin fines de lucro y con el iinico
proposito denalurlas tividad dh IINOM -ll'fﬂ SCFH!M {A,ctul&nenlnMOMﬂ?l‘.l-SCFl 2016, Beblﬂnﬂ.lcohéllcn Mezcal especificaci ) yo de L
aplicables... asionrnoalolndmdosne!lnmf}.del i rticul tatut ,queaiaiairama" Contribuir al apoyo y imiento de las acci tendi aprotegery p
la Denommacidn de Origen MEZCAL, tanto en los Estado Unidos i como i

4, Que por procedi ¥ con la finalidad de b las fi del Consejo Mex) R de la Calidad de Mezcal A.C., es necesario se realicen las auditarias pertinentes de la operacién de

este organismo, toda vez que ha recibido recursos publicos para su operacidn.

§. Que se hace necesario reconocer, dignificar y fortal alosp ¥ lect: de agave y prod de mezcal, toda vez que sigue siendo el sector mis desprotegido de todos los
eslabones de la cadena, ya que en la mayoria de los casos su participacién en el ingreso es minima, en comparacisn con el valor de venta final del mezcal envasado ¥ puesto a fa venta por
comercializadores,

6. Que, para una operacidn dptima de los servicios de certificacion ¥ verificacidn, es heraesano se amplie el nimero de unadadesavaladas pul las Imnanchs uorleapondlentn para ulendora los estados que
s8 encuentran dentro de la Denominacién de Origen MEZCAL, asi como r los d que sean emitidos por las uni ion que estén d das por la Entidad
Mewxicana de Acreditacién (EMA), tal es el caso actual de fa existente en & Estado de Michoacdn.

7. Que esinmi contar di ibilidad de materia prima, regl , bien ¥ mda\rezmelaescasezdugavayaesun para varios estados dentro de la DOM La falta de
page ben remunerado, principalmente de agave, ha g ision de P de agave para la ek de jarabesy que se utiliza trasi ias, dismi de manera
impartanie la disponibilidad de materia prima puralaelabmaaén de mezcal, g

8. Que es inminente que se aplique la legislaclén para el uso table y apr lento del agave © para hacer mezcal. La mayor proporcion de materia prima para mezcal proviene d
naturaies reguladas perla Leyda\ﬁda SJhrestre ¥ Que para su uso requl iso d legales que no plen en todos los estados con DOM pﬂndpnmmomq!wmnda Oaxaca,

entidad en la que existe &l P para mnmlyenlasqueamdmerﬂepmlahladela licacion y vigilancia del el i de la Ley, existen esp en peligro de extincion,

4, Que €| Goblemna Mexicano, titular de la Denominacidn de Origen MEZCAL, cierre la aperlura dela rnisma cuando menos por 3 afios yio hasls eltiempo que considere necesario, toda vez que se hace
qua el propi Gobi difja y lleve a mbode manera 3 que realicen enla materia con probada respemhlhdad conocimientosy
horora bilidad, para en definitiva establ los territ términos d Lm_.r puedan hrrnarpurle dela DOM. Lo anterior en virtud de que la DOM se ha abierto en Socasiones,
prevalecienda en ello intereses méas de particulares, que delm!nr!s pn:pro de la Macion.

Fo:loantgdo-‘estepmnunuamlerlnﬂnrawmnhmoah" i uela“ b alauf“ de Senad y D dos, a las del Federnlaloaf‘ E con terr tegi

por la Denominacién de Origen MEZCALy alos organismos pliblicos y n la materia, para que con su intervencion se tenga un érgano certificador ivi mmarque le permILa
tener credibilidad en su acclonar y que cuide los interés de todos sus asociados, asioomo el de fortalecer a través de programas plblicos el desarralio de la cadena productiva y el p!enn nnpeto a la Denominacién de Origen
Mezcal

Atentamente
Alfredo Conde de la Cruz.- Representanle no Gubernamental Comité Nacionai del Sistema Productc Maguey Mezcal.
José Andrés Hemandez Reta.- te ro Gu | del Comité Duranguense del Sistema Producto Maguey Mezeal, A. C,
Daniel Lépez Garcia.- Rey tante no Guberr tal de la Int lora de la Cadena Productiva Maguey-Mezcal de Oaxaca, AC.
Jesis G Pefa.- R no Guber del Comité Estatal de Productores de Maguey Mezcal de Tamaulipas, 5. C.

Eddy Enrique Plata Rodriguez.- Represantante del Consejo Guerrerense de Productores de Mezcal, A.C.
Villedo Lamas Lépez.- Productor de Agave ¥ Mezcal integrante del Comité Smaem- Producto Maguey Mezeal en el Estado de Zacatecas. .
Luz Maria S dra Hemandez.- En rep in de los p de Maguey Mezcal que integran la “Unidn Emy ial de Prod de Agave y Mezcal en el Estado de Michoacén™.
isercian Pagada Responsablo da la publicacion - Altredo Condo de 1a Cruz
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SatE '1:00 pm - 2:00 pm |md.hvmmwthymgmmc-.}

VIERNES 13 IAYO
PROGRAMA QQQINA o I_'-: ) 5 LﬁCodnlMaxiumfu.raﬂ.M.xsca
PIACERE ‘ :

-

11:15 am - 11:45 am :‘ ineras, Chefs ¢ Invitado d-lw R B B : nhdommyComemdldmnl&rlosAydl
ntugﬂmdén Morella en Bocn 201 8 M : b 2l ich Modera: Dr. G di
.- 4:00 pm - 5:00 pm [Michoacdn), Fig
43 e Los Secratos da las Carnitas Michoacanas
11:45 am - 12:05 pm Homenaje a la Chef Margarita Carrillo % :
" Carolina Bazin (Chile], Oswaldo Oliva, Cocinera
: = T 5 r 5:30 pm - 6:30 pm 3 Cn‘;r;:.‘m » ﬁlf{i’ﬁl.,: CocmornTnd«:onal
12:05 pm-12:35 pm  Homenaje péstume al Doctor Hans Backhoff Juana Amaya (Oaxaca)
= = Man:har‘ms_ y Mercados
Ana Maria Arroyo, Tania Uvier, Cocinera Tradicional el = —
1 Blanca Delia Villagémez (Michoacé ; :
il Lo Nblioecomo]wada::mcumd:’mﬁn: s : Proyeccisn de D tal G Simk
Trucha Michoacana 7:00 pm - 7:30 pm American Curious
g m:, Degustacion por Chef Fabidn Gonzélez
: ! Rodrigo, Patricio y Daniel Rivera Rio ' }
3:00 - 4:30 aar 3 Ly i } )
ARl T e DOMINGO 20 MAYO
! Oty Rt s la Patrat g L '
-5:00 pm - 6:00 pm Taller de Pasta Fnlmmuomphmntu.e
t Cuc:tlén

I.o"ﬂ

' PROGRAMA COCINA
[ O PUACERE

la pareja perfecta

PROGRAMA COCINA i P G
P I ;‘ c E R E hoi . 2:00 pm - 3:00 pm Cocina de Mercado del Mar

mm«

SABADO ‘q mvo ‘ o . 12:30 pm-1:30 pm : g::is:-ﬂ_: :::r\;:::nulml o.x;queﬁ.

 Investigadores Enrique Florescano y G do Sinchez Diaz, :
m&mm,mrﬂmmm e
; ' Autoridades de la Secretaria de Cultura de Michoacan g & Gy ;
E -12:30 i Mariana Redrige C yC
11:00 am SRS Bt Presantacion del Libro: *El Pescado Blanco en Ia Histaris, 3:30 pm-4:30 PM  Tradicional Esperanza Galvan (Michaacén)
gl lacltnd;l:.!'a&lmamd!mwna . Degustacion de Cacina de Humo Tradicional y G poré

4:30 pm - 5:00 pm m n
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MA DE EVENTOS / CENAS MARIDAJE

[ z0NA euo DE LA msmououh * TATA MEZCALERIA B:30 pm.

. TRADICIONAL DE ubnco ENVILLA Goumm Farmin Ambas y Eduardo Ruiz
| A Sommelier: Kika Avila
VIERNES, SABADO Y oounso 1:00 = Vino: Conclerto Endlogico y Velean

Javenes Cocineras (os) d. la ; :

© CASA GRANDE 8:30 pm.
Redrige, Daniel Rivera - Rio
Jefe de sala: Patricio Rivera - Rio
Vino: Consejo Mexicano Vitivinicola

' CASAMADERO 8:30 pm.
Tania Livier
Jefe de sala: Angel Salinas
Vino: Concha y Toro

Hast, -JAJ'-

Soul La Roma y Pepe Gaucho
nmwmonmmvm«

Zaag@_r Presenta: HAHIE\'PMKY

+ HOTEL LOS JUANINOS 8:30 pm. *Por invitacién
Marco Carboni y Blanca Vidales
Sommelier: Rosario Oneto
Vino: Bodegas de Santo Tomas

ga, Tajana,

+ HOTELVILLA MONTARNA 8:30 pm.
Roberto de la Parra y Rodrige Carrasco
Jefe de sala: Andrés Arenas
Vino: Casa Madero

.\ LOS MIRASOLES 8:30 pm.
Alfrede Chavez, Cocinera Victoria Gonzalez
y Rubi Silva
Sommaelier: Gina Estrada
Vines El Cielo

. BARHOTELLOS JUANINOS 8:30 pm.
Cactél After-dinner  *Por Invitacién

For Ziegper

PROGRAMA DE CATAS Y TALLERES

SALON 1 SALON 2
Taller de Cocteleria de Ron Aconte
12:00 pm - 1:00 pm El Cielo 1:00 pm - 2:00 pm PRESENTA: Mixélogo Luls Elias, Antonic Olvera
PRESENTA: Gina Estrada y Sommelier Carlos Silva Cortés
Cava O,I.lilttlrlilh.l La Bru: Analisis S ial de |
2:00 pm - 3:00 pm Bodegas de Cote 3:00 pm - 4:00 pm PRESENTA: Mathew Hikary

PROGRAMA DE EVENTOS / CENAS MARIDAJE

| IONA CERO DE LA GASTRONOMIA
' TRADICIONAL DE MEXICO EN VILLA GOURMET

© ALMUERZO v
11:00 am. *Por invitacion

FOOD&WINE Presenta:

VIERNES, SABADO Y DOMINGO 1:00 - 4:00 pm
Pmonh lliana de la Vega, Carolina Bnnn,
- Jovenes Cocineras (0s) de la 4 i e, AT Aiotonal ds Chile Caral
- Restaurantes Invitados: Lampuga, Tajana, Huenchiflr, Cocinera Tradicional de Oaxaca

Juau A
Michoacin Blanca Delia Villagomez

Soul La Roma y Pape Gaucho

RARRA DE MIXOLOGIA HANKY PANKY.

| g Freene: IRV

@moreliaenboca

(! @MEBoficial
PIACERE [ scpecaux
OB e o 8
YEN SAGARPA e 3 R\
s meuo 2=y wwn@ =@
_
g2 8
Madia Pariners:  roopawine  FOOD  RobbReport
Marcas dsocladas: .. 2. lﬁsl;ﬂ LgY iz @

a y Cocinera Tradicional de

Los Juaninos
Rarel

(Y

.. @moreliaenboca

ciel

SRE.. t@ SECTLR | ()

we
INADE ity

PROVINGIA  (rAnHAL

m i ARES*
CAl COMEPESCA
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MARTIN TELLEZ CASTANEDA *

El cultivo de camaron en México,
una industria con futuro

(PRIMERA PARTE)

ondatos de Darryl E. Jory de la Alian -
za Global de Acuacultura, expuestos en
¢ la Expo-Aqua 2017 dela Cdmara Na-

cional de Acuacultura de Ecuador, en 1980 1a
ofertamundial de camardn era de 1.8 millones
detoneladas, para el 2018 se estima que es - :
ta oferta seincremente 4.3 veces para alcanzar
los 7.8 millones de toneladas

Este vertiginoso crecimiento se debe a la pro-
duccioén de acuacultura que hoy en dia apor-
ta61.5%, con 4.8 millones de toneladas, con
una tasa de crecimiento anual estimada en 4.2
por ciento.

‘Asia concentra 82% de la produccion en
China, Tailandia, Vietnam, Indonesia ylain- |
dia. Por su parte América aporta 16% en Ecua-
dor, México, Brasil, Venezuela, Honduras,
Nicaragua y Guatemala y el resto del mun-

- doaporta 2% en Arabia Saudita, Madagascar,
Australia y Nueva Caledonia.

Apesar de su dindmico crecimiento, la in-
dustria del cultivo de camarén, al igual queel
restode las industrias que manejan animales,
estd sujetaa retos, como la presencia de enfer-
medades, que en el caso del camarén impac-
taron negativamente la produccién de algunos
paises como China, Tailandia y México, pero
generaron oportunidades para otros pafses que
incrementaron su produccion.

Eldoctor Gorjan Nikolik, investigador de
Agronegocios de Rabobank, comenta en su
presentacion a la asociacion de productores de
camaron de Australia de julio del 2017 que des -
pués de las enfermedades del camardn, como
elsindrome de la muerte temprana, el abasto
de camarén de China y Tailandia fue remplaza-
do por Ecuador y la India. 4

China contrajo su produccién de poco més
de1millén de toneladas en el 2010 a 550,000

toneléqlas en el 2017, por su parte las produc-

¢ ciones de Tailandia pasaron de 472a 301,000

toneladas del 2011 al 2017.

En contraste, Ecuador paséde150 a
460,000 toneladas del 2008 al 2017 ylaIndia
obtuvo una produccion estimada de 500,000
toneladas en el 2017.

Sefiala que, para el caso de Ecuador, algu-
nas de las ventajas con las que cuenta es que
manejan un modelo de produccitn de bajain-
tensidad, una industria controlada POr pocos
Brupos, uso de material genético local y un al-
to nivel de control gubernamental, tarifas pre-
ferenciales para exportacion y la capitalizacion
de experiencias cuando aprendieron a convivir
con las enfermedades como el sindrome de Ia
mancha blanca, :

El cultivo de camarén es una industria nue-
va que ha demostrado su capacidad de adapta-
ciénante los retos y altibajos de los mercados,
locierto es que Ia poblacion mundial sigue cre-
ciendo y demanda cada vez mds camaron.

En lasegunda parte de esta nota comentaré
sobre las oportunidades de negocio en el culti-
vo sustentable de camarén en México.

*Martin Tél_lez Castarieda es especialistadela
Subdireccion de Pesca, Forestal 'y Medio Ambien -

‘teen FIRA. Laopinién aquf expresada es del autor

Ynonecesariamente coincide con el punto de vista
oficialde FIRA

+ mtellez@fira.gob.mx



