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inducen cancer: UNAM

® Alimentos, mas cancerigenos que tabaco, dice especialista
® Alerta sobre aflatoxinas presentes en algunos comestibles

Secc.

MARILUZ ROLDAN

—justiciaysociedad@eluniversal.com.mx

Loquecomemos es la principal causa
de riesgo de cdncer, por encima del
consumo de tabaco y de las infeccio-
nes, alerté'Magda Carvajal Moreno,
investigadora del Instituto de Biolo-
gia (IB) de la Universidad Nacional
Auténoma de México (UNAM), quien
ha realizado durante varios afios es-
tudios sobre las aflatoxinas, las cuales
son sustancias cancerigenas que in-
gerimos a diario en los alimentos.
La especialista explicé que las afla-
toxinas son metabolitos secundarios
provenientes del hongo Aspergillus
flavus, las cuales se encuentran en di-
versos alimentos como maiz, arroz,
cacahuates, nueces, pistaches, chiles,
pollo, huevo, leche, embutidos y tam-
bién-en la Oewezat_}l!‘i"_"‘!.’:‘}_';‘.'-'-'-‘-?r THIE i3
Las aflatoxinas se produceny con-
sumen con alimentos contaminados,

‘'seacumulan poraiosen-el4cido de-:
soxirribonucleico (ADN) y generan
diversos efectos dafiinos, como can-
cer y mutaciones. )

En una conferencia sobre el tema,
en el Seminario_Permanente sobre
Agricultura, Alimentacién y Nutri-
cion (SPAAN) del Programa Univer-
sitario de Alimentos (Pual), Carvajal
Moreno afirmé que lo que comemos
es la principal causa de riesgo de pa-
decer cancer, con 36% de probabili-
‘dades, incluso por delante del consy-
mo de tabaco, que representa 31% vy
del que se ha alertado sobre sus efec-
tos nocivos paralasalud un sinnime-
10 de ocasiones, mientras que Ias in-
fecciones ocupan apenas el tercer Iu-
gar, con 11%.

En un estudio anterior, la investi-
gadora encontré que de los casos de
personas con tumores de higado, 65%
tenian aflatoxinas; de colon, 54%; de
recto, 57%; de pancreas, 46%; de ma-
ma, 40%, y de cérvix, 60%: "En éste
ultimo existe 6.1% mayor riesgo de pa-
decerlo [cancer] si estdn presentes los
aductos de aflatoxina-ADN", indicé.

Mexicanoy cancerigeno. De acuer-
do con los mencionado por la inves-
tigadora, unos de los principales in-
gredientes de la comida mexicana es-
ta entre los alimentos que se encuen-
tran contaminados por las aflatoxi-
nas: el maiz.

Alert6 que, por ejemplo, las tortillas
y sus derivados elaborados con masa
—como los totopos, los sopes y tama-
les, quesadillas, entre otros platillos

tipicos mexicanos— estdn muy con-
taminados, puesto que de acuerdo
con un estudio reciente que ella de-
sarroll6 en la Ciudad de México, 95%
del maiz blanco y 60% del amarillo
contienen esos metabolitos.

Advirtié que las aflatoxinas genera-
das por moho del Aspergillus flavus,
quese reproduce con facilidad en gra-
nos mal almacenados, “no se ven, no
tienen sabor ni olor, son resistentes al
calor [soportan entre 260y 320 grados
sin descomponerse] y a procesos co-
mo coccidn, ultrapasteurizacion, nix-
tamalizacion y fermentacién”. Ade-
més, son insolubles en agua y en sol-
ventes organicos como metanol, eta-
nol, benceno y cloroformo.

Carvajal Moreno detall6 que esos
metabolitos se asocian con cancer de
higado, pancreas, pulmén, colorrec-




atin son eliminadas por el organismo

através dela orina, pero el peligro au--

‘menta cuando se ingieren de manera
cotidiana. Por ejemplo, si una perso-
naconsume durante 40 afios alimen-
tos contaminados, la sustancia se fija
paulatinamente en el ADN, provo-
cando que se dafie.

Laespecialistacomenté que hay un
error en la reparacion, replicacién e
integracion, por lo que unavez que el
gen muta el proceso es irreversible y
es entonces cuando inicia el proceso
canceroso, después, la célula es trans-
formada y viene el tumor maligno
primario, en el que ya deben interve-
nir médicos para contrarrestarlo con
tratamiento, que puede incluir radia-
ciones y operaciones.

Hay manera de contrarrestar sus
dafniosdel hongo, y paraellorecomen-
d6 comer alimentos probidticos, co-
mo moras, pimiento verde y rojo, es-
pinacas, brécoli, betabel, cereza, ejo-
tes, jitomate y zanahoria.

Concluyd que es dificil cambiar los
hébitos alimenticios, pero si es posi-
ble proporcionar productos sanos
con un adecuado almacenamiento,
en depdsitos secos y frios. ®
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Investigadora de la UNAM
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AFLOTOXINAS, PRINCIPAL CONTAMINANTE

Identifican sustancias
cancerigenas en tortillas

MARGARITA RODRIGUEZ

Los alimentos producen
36% de los casos; el tabaco
31% y las infecciones 1%
‘ ‘ Lo que comemos es la principal
causa de riesgo de cdncer, con
_ 36%, delante del consumo de ta-
- baco, con 31%: y las infecciones,
I%", dijo Magda Carvajal, del
Instituto de Biologia de la UNAM.

Las aflotoxinas son sustancias cance-
rigenas presentes en-los alimentos que
consumimos a diario: maiz, arroz, ca-
cahuates, nueces, pistaches, chile, pollo,

huevo, leche, embutidos y cerveza, alerto.
“Las tortillas y sus derivados estin

contaminados con estos metabolitos se-
cundarios provenientes del hongo Asper-
gillus flavus”, dijo la académica, quien,
luego de un estudio, concluyé que en la
capital del paifs, 95% del maiz blanco y
60% del amarillo estan contaminados con
aflatoxinas.

Al participar en el Seminario Perma-

nente sobre Agricultuea, Alimentacion y
Nutricion del Programa Universitario de
Alimentos, la especialista afirmé que “lo

que comemos es la principal causa de
riesgo de cdncer, con un 36%; delante del
consumo de tabaco, responsable en un
31%; y las infecciones, con I1%".

Las aflatoxinas, los cancerigenos bio-
logicos mds potentes, se asocian con can-
ceres de higado, pancreas, pulmon, colo-
rrectal y cervicouterino, indicd.

{)

Magda Carvajal, del Instituto de Biolo-

gia de la UNAM /corTesia
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Advierten sobre cultivos
con toxinas cancerigenas
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Investigadores de la UNAM

advirtieron _sobre una alta
contaminacion en maiz blan-
co y amarillo de aflatoxinas,
toxinas producidas por hon-
mc_tﬂ_tingimsgyre
estan asociadas al desarrollo
de cancer.

Magda Carvajal, investi-
gadora del Instituto de Bio-
logia, indic6 que tortillas, so-
pes, tamales y totopos, entre
otros productos de maiz, es-
tan “muy contaminados” con
metabolitos secundarios pro-
venientes del hongo Aspergi-
Tlus flavus.

Dicha sustancia también
se ha encontrado en arroz,
cacahuates, nueces, pistaches,
chile, pollo, huevo, leche, em-
butidos y cerveza, refirio la
especialista, segiin un comu-
nicado de la UNAM.

Las aflatoxinas, expuso,
no se ven, no tienen sabor ni
olor y son resistentes al calor
y a procesos como coccion,
ultrapasteurizacion, nixtama-
lizacion y fermentacion.

Canceres de higado, pan-
creas, pulmon, colorrectal y
cervicouterino estan asocia-
dos con esta sustancia.

“Aunque actiian en millo-
nésimas de miligramo (tra-
zas), son los cancerigenos
biologicos mas potentes que
se conocen. Todos nacemos
con protooncogenes que es-
tan latentes, y las aflatoxinas,
mediante un mecanismo qui-
mico de oxidacion, los con-
vierten en oncogenes (cance-
rigenos), que por anos se acu-
mulan en el ADN y mutan en
aquellos individuos con pre-
disposicion genética”, explico.

Para contrarrestar sus da-
fos, Carvajal recomendd co-
mer alimentos probidticos,
como moras, pimiento ver-
de y rojo, espinacas, broco-
li, betabel, cereza, jitomate y
zanahoria.

“Lo que comemos es la
principal causa de riesgo de
cancer, con un 36 por ciento;
delante del consumo de taba-
co, responsable en un 31 por
ciento; y las infecciones, con
11 por ciento”, sostuvo.
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PELIGRO DE EXTINCION

Abre la UNAM exposicion
sobre la vaquita marina

“Se agota el tiempo para salvar al uinico cetdceo endémico de México”

ARTURO SANCHEZ JIMENEZ

Estd por agotarse el tiempo para
salvar de la extincion a la vaquita
marina, el iinico cetdceo endémi-
co de México. Asi lo plantearon
ayer especialistas en la Universi-
dad Nacional Auténoma de Mé-
xico (UNAM).

Diego Ruiz Sabio, director del
Museo de la Ballena, de Baja Ca-
lifornia Sur, dijo que si este afio
no se logra detener la pesca ilegal
que la amenaza, “dificilmente po-
dremos revertir esta situacion”.

En la inauguracién de la ex-
posicién Vagquita Marina entre
redes: Una historia que no debe

- repetirse, en Universum, Museo
de las Ciencias, explicd que el da-
o hecho a la vaquita marina y la
amenaza de que desaparezca son
“culpa de los humanos”.

En su opinién, el gobierno fe-
deral “ha puesto todo de su ma-
no” para intentar parar la pesca
ilegal en el mar de Cortés, iinico
habitat de la vaquita, especie de
la que se estima quedan alrede-
dor de 30 ejemplares. Pese a que
diversas organizaciones civiles,

comunidades, grupos de cienti-
ficos y el gobierno estin involu-
crados en la proteccién del ceta-
ceo, el problema no ha podido ser
controlado, sostuvo. “Desgracia-
damente, se trata de un asunto
muy complejo, de delincuencia
organizada”. Narré6 que las redes
que causan la muerte de las vaqui-
tas “son retiradas un dia y al otro
ya estdn puestas nuevamente”.
Una de las principales amena-
zas para la vaquita marina es la
gran demanda del buche de un
pez llamado totoaba, con un alto

Los humanos,
culpables de la
amenaza de
desaparicion de la

marsopa de BCS .

costo en Asia, y que es pescado ile-
galmente en México con redes en
la que queda atrapado el cetaceo.

César Augusto ‘Dominguez
Pérez-Tejada, director general
de Divulgacion de la Ciencia de la
UNAM, opiné que la exposicién
invita a reflexionar acerca de que
la extincién “es para siempre” y
que “todos somos entes partici-
pativos en la conservacién de las
especies; es un mensaje de espe-
ranza y de vida”.

Gabriela Guzzy Arredondo,
directora de Universum, dijo
que la exposicién “propiciara
entre nuestros visitantes la con-
ciencia hacia el cuidado de nues-
tro planeta y los seres que lo
habitamos”.

En un recorrido por la exposi-
cién, en el que participd el rec-
tor de la UNAM, Enrique Graue
Wiechers, el secretario de Medio
Ambiente y Recursos Naturales
del gobierno federal, Rafael Pac-
chiano Alemdn, planteé que “en

los afios recientes se ha aumen-.
tado a casi el doble la superficie

del poligono de proteccién de la
vaquita marina para conservar
esta especie”.

La exposicién temporal es or-
ganizada por la Direccién Gene-
ral de Divulgacién de la Ciencia
de la UNAM y el Museo de la Ba-
llena de Baja California Sur.

En ella se cuenta la historia
de la vaquita marina desde sus
origenes como especie y sus ca-
racteristicas biolégicas hasta las
acciones que instituciones guber-
namentales, de investigacién y
organizaciones de la sociedad
civil estdn realizando para pro-
tegerla e impedir su extincion.

El visitante, en un ambiente
con sonidos del mar, podra obser-
var un esqueleto real de vaquita
marina, un C-pod (instrumento
que utilizan los expertos para
escuchar los sonidos de estas
marsopas), anclas y boyas recu-
peradas en el area de refugio de
esta especie y un videomaping
(proyecciones sobre superficies
reales para dar efecto de movi-
miento), que incluye 30 escultu-
ras de vaquitas marinas hechas
de fibra de vidrio natural.

La exposicién estara abierta
hasta el 30 de septiembre de
2018y tiene un costo de 40 pesos

‘para el piiblico en general
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Piden mantener proteccion de VqUita

La UNAM vy el Museo de la
Ballena presentaron la ex-
posicion temporal “Vaquita
marina entre redes”, que al-
bergara el Universum del 29
de junio al 30 de septiembre.

“La exposicion tiene co-
mo protagonistas a la vaqui-
ta, un animal emblematico,
pero su proposito es desper-
tar conciencias y sefialar que
todos. somos responsables y
que todos podemos hacer al-
go”, indic6 César Augusto
Dominguez, director de Di-
vulgacion de la Ciencia de
la UNAM.

Diego Ruiz, director ope-
rativo del Museo de la Ballena,
sefial6 que es complicado me-
jorar el estatus del mamifero
marino endémico del pais, cu-
ya poblacion de menos de 30
ejemplares lo sittia en peligro
critico de extincion.

“Queda muy poco tiem-
po y dificilmente podemos
revertir esta situacion. No
se debe repetir (la historia)
con ningun mamifero mari-
no ni con ninguna especie”,
comento.

De acuerdo con Alejan-

~ dro del Mazo, titular de la

Comision Nacional de Areas
Naturales Protegidas (Co-

B Una exposicion temporal sobre la Vaquita Marina
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fue inaugurada en Universum Museo.

nanp), las acciones de con-
servacion deben continuar
en el préximo sexenio.

“Sabemos que ain tene-
mos vaquitas y tenemos que
seguir haciendo todos los es-
fuerzos posibles para salvar
los poquitos ejemplares que
tenemos”, sefialo.

El funcionario espera que
la siguiente Administracion
de seguimiento a la conser-
vacion de la especie.

“Se han hecho los esfuer-
zos para ampliar el poligono.
Seria muy lamentable (echar-
lo para atras). Ojala y conti-
nuen los esfuerzos positivos”,

exhorto el titular de Conanp..

Dominguez explicé que
la exposicion da cuenta de
la importancia de la biodi-
versidad.

“La vaquita esta formada
en uno de los primeros luga-
res de la extincion, sin em-
bargo no olvidemos que la
fila es larga y que otros ani-
males igualmente importan-
tes estan ya en la linea”.

A la inauguracion tam-
bién asistieron el rector de
la UNAM, Enrique Graue, y
el Secretario de Medio Am-
biente y Recursos Naturales,
Rafael Pacchiano.
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Demandan
politicas
‘enprodel
‘campo

DE LA REDACCION

La campaiia Sin maiz no hay
pais llamé a quienes gobiernen
los préximos afios a definir un
compromiso claro y explicito por
una politica en favor de la ali-
mentacién y del campo, libre de
transgénicos y agroquimicos con-
la reactivacion de la produccion
nacional y asegurar una vida dig-
nay sana para quienes producen
40 por ciento de los alimentos que
se consumen.

En una carta firmada por 241
ciudadanos, entre ellos Carlos
Payén, Francisco Toledo, Cristina
Barros y Jesusa Rodriguez, asi co-
mo 54 organizaciones, se sefiala
que se requiere informacién clara
y transparente sobre el origeny los
procesos para producir alimentos,
asi como una defensa firme de la
milpa y el maiz nativo por su ri-
queza cultural, gastronémica, nu-
tricional, econémica, medicinal,
simbdlica y espiritual.

La tortilla deber ser de calidad,
hecha con maiz nativo y nixtama-
lizada, indica el documento, en el
que se advierte que “la proteccién
del maiz es uno de los pocos temas
de consenso en México en estos
momentos de enorme incerti-
dumbre. Esta planta sagrada es
la base de nuestra alimentaciéon y
ademas somos centro de origen y
diversificacion constante; es por
ello considerada nuestra gracia
primeray elemento de identidad”.

Desde hace 20 afios, resalta, co-
munidades y colectivos han luchado
para detener la amenaza transgéni-
ca en nuestro territorio. En México
s6lo se siembra legalmente algodén
transgénico en fase comercial. “No
se permite la siembra de maiz y

soya genéticamente modificadas
en campo abierto, gracias a mo-
vilizaciones y demandas empren-
didas por organizaciones campe-
sinas, cientificas, ambientales, de
defensores de derechos humanos,
artistas y consumidores”.

Crisis alimentaria

Se importan productos que amena-
zan a los campesinos y la alimenta-
cién, “con consecuencias negativas
para el ambiente, la salud y la eco-
nomia; las cuales han sido amplia-
mente estudiadas y documentadas.
Vivimos una crisis alimentaria sin
precedente: obesidad, malnutri-
ci6n y hambre entre la poblacién,
aunados a la violencia y la migra-
cién en el campo”.

Los firmantes “seguiremos im-
pulsando la exigencia y la defensa
de nuestros derechos a una alimen-
tacion nutritiva, suficiente y de cali-
dad, como lo sefiala la Constitucion;
a la biodiversidad y al ambiente sa-
ludable, impidiendo, aun por la via
legal, la siembra de transgénicos en
el campo mexicano y su presencia
ennuestros alimentos”.

29 JUN 2018
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chos de los compromisos y objeti-
vos en la operacién del tratado co-
mercial, en relacién con el sector
“no se cumplieron por la falta de
apoyos tecnolégicos y de financia-
miento. Por ejemplo, se propuso la
creacion de un banco internacional
de fomento, integrado por institu-
ciones de los tres paises socios del
TLCAN, que apoyaria el desarrollo
de proyectos conjuntos”, ,
Ese “desorden propicié que em-
presas privadas, relacionadas con
la industria lechera y tiendas de
autoservicio, empezaran a impor-
tar directamente leche en polvo y
sus derivados. Esas compaiiias son
las que se han beneficiado con los

ol. Secc.
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Exigen productores lecheros eliminar
il Gimas R 1
) €glos a Importaciones

. . calidad a precios de remate en
Si el nuevo goblerno los mercados internacionales”, lo
protege al sector se adecuado es “c;re:;r lﬁ condiciones

spe para generarlo localmente, con

volvera competltlvo, ventajas en empleo, inversiones y
aseguran | dinimica comercial”.
CAROLINA GOMEZ MENA
El Frente Nacional de Productores
y Consumidores de Leche expresé
su esperanza de que en la préxima =
administracién seapliquennuevas ~ Preven generar
politicas sin privilegios para los ldc-
teos importados. excedentes para

El organismo demand6 un “plan 7
nacional de produccién, industria- exportaClon

lizacién y comercializacion que no
dependa de la Secretaria de Econo-
mia, porque para esa dependencia
la leche es un producto que provie-

ne del stiper yno de unalto esfuerzo

de productores, industriales, distri-
buidoresy comerciantes”.

El frente considerd que el “na-
cionalismo y la proteccion d-e pro-
ductores de leche y sus cler:lyados
nos llevarian a ser competitivos €
incluso a generar excedentes para
exportacion”. 2

Enfatizé que en México se re-
quieren “condiciones f?vorables
de apoyo a la productividad y que
las instituciones del gobierno
entiendan que nunca serd mejor
importar un alimento de mala

En vispera de los comicios presi-
denciales, el frente afiadié que en
cuanto a produccién, industriali-
zacion y comercializacién de esos
productos, México “nunca debi6
recurrir al mercado internacional,
con excepcién de emergencias”,
las cuales, en 24 afios de Tratado
de Libre Comercio de América del
Norte (TLCAN), jamds ocurrieron.

Lo que si sucedi6 en todo ese
tiempo, afirmg, fue que “desapare-
cieron 600 mil unidades producti-
vas lecheras”.

El comercio del licteo y sus de-
rivados permaneci6 abierto desde
que se formalizé el TLCAN con
Estados Unidos y.Canadi en 1994.

La agrupacién sefial6 que mu-

cupos de importacién”.
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Elpoder dela industria pesquera se manifest6 igualmente con el
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rechazo a la iniciativa de Ley General de Biodiversidad, que pre-
tendia otorgarle a la Semarnat facultades en materia de vedas
ala explotacion de especies marinas. Otra expresion palmaria
del poder pesquero es el fuerte caudal de subsidios que otorga
la Conapesca a la industria y que representan mas de 70% de su
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A quién
pertenecen los
mares mexicanos?

l l analizar los graves problemas de México para ges-

tionar sosteniblemente sus mares surge una pre-
gunta existencial. ;A quién pertenecen los mares
mexicanos? ¢Quiénes tienen derecho a valorarlos y a dar-

les diferentes destinos? Hasta ahora, a pesar de que los ma-

res son propiedad de la nacion de acuerdo con el Articulo

27 constitucional, pareciera que la industria pesquera posee i

derechos exclusivos de uso y abuso. Se asume como duena
y vocifera contra toda iniciativa de conservacién. Supone

que todo el mar territorial y patrimonial debe ser explotado

sin cortapisas. Pesquerias decaen, especies desaparecen y
ecosistemas marinos completos son impactados, en contra

de la sustentabilidad de la propia industria. Actores y repre-

sentantes de la industria pesquera creen que los mares y sus
recursos son su propiedad. Dificilmente admiten otro actor,
aunque se trate de intereses puiblicos o legitimos intereses
locales, por ejemplo, a favor de las dreas naturales protegi-
das, del aprovechamiento sustentable por parte de pesca-
dores ribererios o del turismo de observacion no consuntiva
de especies y ecosistemas marinos.

El poder de los intereses pesqueros es ubicuo. Hay muchos
ejemplos de esta virtual omnipotencia. Recordemos cémo la
mayor parte de lazona de exclusion en la sonda de Campeche,
donde se localizan las instalaciones estratégicas de la industria
petrolera en México, ha sido recientemente abierta ala explota-
cion pesquera, a pesar de riesgos muy claros a la seguridad na-
cional y ala integridad de la infraestructura. También a pesar.de

que eso significa romper una verdadera caja de ahorro ecoldgico -

ypesquero en el golfo de México. Destaca asimismo como en la
creacion en diciembre del 2016 de grandes reservas del Pacifico
profundo y del Caribe mexicano, la industria pesquera se impu-
soalavision conservacionista. En el primer caso, al lograr que
lareserva solo sea aplicable ja partir de los 800 metros! lo que
esinsolito y elimina cualquier restriccion prictica ala pesca; el
resto de la columna de agua de esa profundidad a la superficie se
mantuvo a disposicion libre de la industria. En el segundo ca-
s0, al permitir la pesca en toda la reserva, ademds de que las zo-
nas micleo marinas inician solo a {100 metros de profundidad!

presupuesto, incluyendo subsidios a diesel y gasolina, motores,
barcos, cascos y equipamiento a embarcaciones mayores. Los
subsidios logrados por la industria pesquera rondan en 2,000
millones de pesos anuales y son detentados en un alto porcen-
taje por las grandes empresas armadoras de pesca industrial.
Otra muestra es que la industria pesquera y la propia Conapes-
ca (capturada por la industria) ignoran lineamientos de la Carta
Nacional Pesquera y planes de manejo de pesquerias disefiados
por el Inapesca, en el esfuerzo pesquero real y en el otorgamien -
to de permisos.

Laentrega total e insostenible de los mares a la explotacién
pesquera no estd escrita en ninguin lado; es consecuencia de un
soslayo historico, institucional y cultural hacia nuestro territo-
rio marino y de la sobrerrepresentacion politica otorgada a los
actores del sector. Esto ultimo, no obstante, que la pesca con-
tribuye con un porcentaje muy pequefio del PIB, apenas 0.1%, y
del empleo de la Poblacion Econdmicamente Activa total: 0.34
por ciento.

Los mares son de todos los mexicanos y la conservacion en
dreas naturales protegidas marinas es un uso y destino estraté-
gico que debe asumirse y hacerse realidad.
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Transgénicosm
plagas en el campo

SLP.- Los cultivos transgénicos le han
hecho mucho dafo al campo de la
Huasteca, porque han provocado que
las plagas se hagan resistentes, razon
por la que los campesinos exigen al Go-
bierno que se inicie un proceso para re-
cuperar las semillas criollas y sean utili-
zadas para la produccion del maiz y fri-
jol. Esto lo declard el lider de los Campe-
sinos de México, Delfino Garcia, pues si
no hay apoyo de las autoridades nada se
puede hacer, ya que los ejidatarios no
cuentan con recursos para producir la
tierra. José Martinez/El Sol de San Luis

CORTESIA
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- Soya y maiz bajan
- en Chicago por
cierre de posiciones

LOS FUTUROS de soya y maiz cayeron el
jueves en Chicago a minimos en una semana
y media porque los operadores acomodaron
posiciones antes de los reportes del Depar-
tamento de Agricultura de Estados Unidos
(USDA, por su siglaen inglés) sobre superfi-
cie sembrada e inventarios,

En tanto, los futuros de trigo en Chica-
80 terminaron con caidas por cuarta vez en
las dltimas cinco sesiones, presionados por
el avance de la cosecha de invierno en EU. La
50ya para agosto cerré con una caida de 6.25
centavos, a 8.6675 délares por bushel, mien-
tras que el contrato para noviembre, baj6 5.5
centavos, a 8.8350 délares por bushel.

El maiz para septiembre bajé 7.5 centa-
vos, a 3.5425 délares por bushel, mientras
que el contrato para diciembre cay67.25 cen-
tavos, a 3.66 délares. Datos de exportacién
del grano mejores a los esperados, difundi-
dos por el USDA temprano, limitaron las cai-
das. (Reuters)
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pugna con EU por aceitunas.
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stralia triunfasobre. |
paque genérico de tabaco. |
LEA MAS eleconomista.mx/empresas
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GRANOS Y OLEAGINOSAS

' APERTURA  CIERRE  CAMBIO  VOLUMEN _INT. AB.

MA[I * CENTAVOS DE DOLAR PoR sussiL 5,000 suskers Por contaara [ 1]

JuL18 35250 34500 -7.50 137406 71,969
SEP18 36175 354.25 -750 170,220 639,453
DIC18 37325 366.00 -7.25 159,913 745,535

i TRIGD * CENTAVOS DE 00LAR POR BuskEL 5,000 susweLs por contaarn (1]
JUL1B 47950 47950 000 13,014 13,935
" SEP18 48850 43S0 -5.00 54,819 192,929
DIC18 50375 49950 -425 22,079 162,778

SOYA * cewTaves 0E 0ead pon Lans 60,000 Lsns pos covrara [1]
JUuLls BE750 86125 -625 41,214 23545
AGO18B 87300 86675 -625 41446 93524
SEP18 87850 87250 -6.00 12,233 45,038

EXOTICOS
CAFE * CENTAVDS DE 00LAA Pon Lisea 5,000 Linkas Pon contrsr [ 1]
JuLle 11430 11215 -2.15 1] ay
SEP18 11745 11575 -1.70 342 153,710
piIcis 12085 119.20 -1.65 80 63,394
AZUCAR . oo 5,000 usaas m

JuLis 1172 1188 016 2319 22468
0CT18 1205 1225 020 6,206 509,776
MAR1S 1271 1292 021 0 247449

ALGODGN * conravns oe ntuan pos ronetass 10,000 owecanes vos cowtrao (4)
JUN1B 8575 8493 -0.82 0 286

OCT18 8596 8457 -1.39 o 286 \
nic 18 8487 8355 -1.32 111 181,213 |




