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Estudio respalda
la limpieza de
productos en la
Central de Abasto

Técnicos del Servicio Nacional de
Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria (Senasica) reali-
zaron estudios de laboratorio a 16
diferentes productos agricolas de
la Central de Abasto (Ceda). Los
andlisis arrojaron resultados nega-
tivos para la presencia de las bac-
terias Salmonella spp, Escherichia
coli y Listeria monocytogenes. Asi
se constaté la inocuidad de los
productos que se expenden en el
mercado mayorista més grande de
América Latina.

El organismo de la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia, Desa-
- rollo Rural, Pesca y Alimenta-

ci6n (Sagarpa) inform6 que las
pruebas se realizaron como parte
del Programa de Monitoreo de
Productos Agricolas Frescos, que
tiene como propésito brindar a los
consumidores certeza sobre la
inocuidad de frutas y legumbres.

Para realizar el monitoreo se
seleccionaron, en colaboracion
con diversas asociaciones de co-
merciantes de la Ceda, 188 bode-
gas que durante los primeros me-
ses de 2017 proporcionaron 218
muestras de productos vegetales
como fresa, melén, papaya, li-
moén, papa, jitomate, zanahoria,
lechuga, cebolla, pimiento, chile,
pepino, durazno, manzana, uva y
cilantro.

Lajornada

El Senasica entregé reconoci-
mientos a quienes participaron en
el monitoreo y los locatarios y bo-
degueros coincidieron en la nece-
sidad de organizar campaiias para
que los participantes en la cadena

de produccién y comercializacion -

de frutas y legumbres se compro-
metan a aplicar sistemas de ino-
cuidad en el transporte y almace-
namiento de alimentos.

El Programa Piloto de Moni-
toreo de Productos Agricolas
Frescos que se comercializan en
la Ceda inicié en abril de 2014,
con el andlisis de 108 muestras
de los 10 productos considera-
dos de mayor riesgo, como

aguacate, chile verde, fresa, jito- -

mate, limén, mango, mel6n, pa-
paya, pldtano y tomate verde.
CAROLINA GOMEZ MENA
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Confirman inocuidad de productos
agricolas en la Central de Abasto

TécnicosdelServicio Nacional
de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria (Senasica) rea-
lizaron estudios de laboratorio a
16 diferentes productos agricolas
de la Central de Abasto (Ceda) de
la Ciudad de México.

Lo anterior arroj6 resultados
negativos para las bacterias Sal-
monella spp, Escherichia Coli y
Listeria monocytogenes, asi se
constat6 la inocuidad de los pro-
ductos que se expenden en ese
centro de comercio alimentario.

El organismo de la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia, De-
sarrollo Rural, Pesca y Alimen-
tacién (Sagarpa) informé que las
pruebas se realizaron como par-
te del Programa de Monitoreo de
Productos Agricolas Frescos para
brindar a los consumidores cer-
teza sobre la inocuidad de frutas
ylegumbres.

En un comunicado, la Sagarpa
precis6 que para realizar el moni-
toreo se seleccionaron, en colabo-
racién con diversas asociaciones

de comerciantes de la Ceda, 188
bodegas que durante los primeros
meses de 2017 proporcionaron 218
muestras de productos vegetales
como fresa, melén, papaya, limon,
papa, jitomate, zanahoria, lechuga,
cebolla, pimiento, chile, pepino,
durazno, manzana, uvay cilantro.

Este programa de monitoreo
forma parte del Convenio de Co-
laboracion para el Desarrollo del
Programa Calidad Ceda, suscrito
en noviembre de 2013, entre la
Secretaria de Salud de la Ciudad
de México (Sedesa), el Senasicay
el Fideicomiso para la Construc-
ci6ny Operacién de la Central de
Abasto de la CdMx (Ficeda).

De igual forma, busca cono-
cer la condicién sanitaria de los
productos agricolas frescos co-
mercializados en la Central de
Abasto para efectuar un diag-
néstico y establecer acciones
preventivas, a fin de evitar la pre-
sencia de organismos patégenos
que pudieran poner en riesgo la
salud humana. (Notimex)
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Autoridades inspe'chcionaron 188 bodegas.

Sagarpa: inocuas, legumbres
y frutas en Central de Abasto

Eugenia Jiménez/México

tes almacenados en 188

bodegas de la Central de
Abasto, técnicos del Servicio
Nacional de Sanidad, Inocuidad
y Calidad Agroalimentaria rea-
lizaron estudios de laboratorio y
arrojaron resultados negativos
para las bacterias salmonella
spp, Escherichia Coliy Listeria
monocytogenes, por lo que se
constaté la inocuidad de los

E n 16 productos diferen-

PLSEe Dend

en ese centro de comercio
alimentario

El organismo de la Secreta-
rfa de Agricultura, Ganaderia,
Desarrollo Rural, Pesca y Ali-
mentacién (Sagarpa) informé
que las pruebas se realizaron
como parte del Programa de
Monitoreo de Productos Agricolas
Frescos, que busca brindaralos
consumidores certeza sobre la
inocuidad de frutas ylegumbres
quellegan alamesa de todos los
habitantes de la capital del pais

gndep ; ysstados solindantes Me s oy
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Constata
Senasica
‘inocuidad de
productos en
la Ceda

Patricia Carrasco

Técnicos del Servicio Nacional
de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria (Senasica), rea-
lizaron estudios de laboratorio a
16 diferentes productos agricolas
de la Central de Abasto (Ceda) de
la Ciudad de México (CDMX), lo
que arrojé resultados negativos
para las bacterias Salmonella spp,
Escherichia coli y Listeria mono-
cytogenes, asi se constato la ino-
cuidad de los productos que se
expenden en ese centro de comer-
cio alimentario.

Para realizar el monitoreo se
seleccionaron, en colaboracién
con diversas asociaciones de
comerciantes de la Ceda, 188
bodegas que durante los primeros
meses de 2017 proporcionaron 218
muestras de productos vegetales

como fresa, melén, papaya, limén,

papa, jitomate, zanahoria, lechuga,
cebolla, pimiento, chile, pepino,
durazno, manzana, uva y cilantro.
Las pruebas se realizaron como
parte del programa de monitoreo
de productos agricolas frescos, que
busca brindar a los consumidores

- certeza sobre la inocuidad de frutas
-y legumbres que llegan a la mesa
de todos los habitantes de Ia capital

del pais y estados colindantes, pre-
cis6 la instancia de la Secretaria de

Agg'cu!tl_n;g, Ganaderia, Desarrollo
ural, Pesca_y Alimentacion
agarpa). i :

La dependencia destacé que el
programa de monitoreo forma parte
del Convenio de Colaboracién para

el Desarrollo del Programa Calidad

Ceda, suscrito en noviembre de
2013, entre la Secrétaria de Salud

de la Ciudad de México (Sedesa),

€l Senasica y el Fideicomiso para la
Construccién y Operacién de la

Central de Abasto de la CD_MX

(Ficeda). '

El Senasica entregé reconoci-
mientos a quienes participaron en
el monitoreo y los locatarios y
bodegueros coincidieron en la
necesidad de organizar campaiias
para que los participantes en la
cadena de produccién y comer-
cializacion de frutas y legumbres,
S¢ comprometan a aplicar siste-

mas de inocuidad en el transporte

y almacenamiento de alimentos.

El programa piloto de monito-
reo de productos agricolas frescos
que se comercializan en la

inici6 en abril de 2014,
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Técnicos del Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (Sena-
sica) realizaron estudios de laboratorio a 16
productos agricolas de la Central de Abasto
(Ceda)dela Ciudad de México.

Lo anterior arrojo resultados negativos pa-
ra las bacterias Salmonella spp, Escherichia
Coli y Listeria monocytogenes, con lo que se
constatolainocuidad de los productos que se
expenden enlaCeda.

Al respecto, el organismo de la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (Sagarpa), informo que
las pruebas se realizaron como parte del Pro-
grama de Monitoreo de Productos Agricolas
Frescos para brindar a los consumidores cer-
tezasobre lainocuidad de frutas ylegumbres.

Enuncomunicado, precisé que parareali-
zar el monitoreo se seleccionaron, en colabo-

racion con diversas asociaciones de comer-
ciantes de la Ceda, 188 bodegas que durante
los primeros meses de 2017 proporcionaron
218 muestras de productos vegetales como
fresa, melon, papaya, limon, papa, jitomate,
zanahoria, lechuga, cebolla, pi-
miento, chile, pepino, durazno,
manzana, uva y cilantro.

El programa de monitoreo
forma parte del Convenio de
Colaboracion para el Desarro-
llo del Programa Calidad Ceda,
suscrito en noviembre de 2013,
entre la Secretaria de Salud ca-
pitalina (Sedesa), el Senasica
y el Fideicomiso para la Cons-

truccién y Operacion de la Central de Abasto
dela CDMX (Ficeda).

Deigualforma, buscaconocer la condicion
sanitaria delos productos agricolas frescos co-
mercializados en la central, para efectuar un

diagnostico y establecer acciones preventivas
para evitar la presencia de organismos pato-
genos que pongan enriesgo lasalud humana.
El programa inicio en abril de 2014, con el
andlisis de 108 muestras de los 10 productos
de mayor riesgo como aguaca-
te, chile verde, fresa, jitomate,
limon, mango, meldn, papaya,

platano y tomate verde.

El coordinador v adminis-
trador de la Ceda, Sergio Pala-
cios, indico que el resultado
ofrece al consumidor la segu-
ridad de que los productos del
campoquese comercializanen
este centro de distribucion son

seguros para el consumo humano.
Agregoquela Ceda continuard la colabora-
cion con las autoridades sanitarias del Gobier-
no Federal pararealizar muestreos de manera
periodica, aunquenodio mas detalles.

10

ARTICULOS

de mayor riesgo
fueron analizados
atravésdel08
muestras desde 2014
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Tras ser analizados, los vegetales dieron negativo
para Salmonella y Escherichia Coli, entre otras..
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La Geda, libre
de E. coli,
Salmonella

y Listeria

[ Noimex ]

B Técnicos del Servicio Na-
cional de Sanidad, Inocui-
dad y Calidad Agroalimenta-
ria (Senasica) realizaron estu-
dios de laboratorio a 16 dife-
rentes productos agricolas de
la Central de Abasto (Ceda) de
la Ciudad de México.

Lo anterior, arrojo resul-
tados negativos para las bac-
terias Salmonella spp, Escheri-
chia Coli y Listeria monocyto-
genes, asi se constato la ino-
cuidad de los productos que
se expenden en ese centro de
comercio alimentario.

El organismo de la Secre-
taria de Agricultura, Ganade-
ria, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion (Sagarpa), in-
formo que las pruebas se rea-
lizaron como parte del Pro-
grama de Monitoreo de Pro-
ductos Agricolas Frescos pa-
ra brindar a los consumido-
res certeza sobre la inocuidad
de frutas y legumbres.

El coordinador y adminis-
trador de la Ceda, Sergio Pa-
lacios Trejo, indico que el re-
sultado obtenido en los labo-
ratorios ofrece al consumidor
la seguridad de que los pro-
ductos del campo que se co-
mercializan en este centro de
distribucion son seguros para

el consumo humano.

En un comunicado, la Sa-
garpa preciso que para reali-
zar el monitoreo se seleccio-
naron, en colaboracion con
diversas asociaciones de co-
merciantes de la Ceda, 188
bodegas que durante los pri-
meros meses de 2017 pro-
porcionaron 218 muestras
de productos vegetales como
fresa, melon, papaya, limon,
papa, jitomate, zanahoria, le-
chuga, cebolla, pimiento, chi-
le, pepino, durazno, manza-
na, uva y cilantro.

=

Sergio Palacios Trejo, coordinador y
administrador de la CEDA.

\hh Hetel a Radio Centrn, denero de
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EL COSTO ADICIONAL SERA CARGADO AL CONSUMIDOR ESTADUNIDENSE, ADVIERTEN
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Temen productores de berries *
arancel de EU en nuevo TLC

En 2016 se exportaron casi 128 mil toneladas de fresa fresca a la Union Americana, con un
valor de mil 500 mdd: SE; dificilmente ellos cubriran ese abasto de otro origen: Aneberries

Eduardo de la Rosa/México

= nte la renegociacion del

Tratado de Libre Comercio, ~politicas, pero como la deman-
; México puede quedar en |
+ desventaja si Estados Unidos™

‘‘impone barreras arancelarias
a las frutillas, y a otros pafses

no, indicé Diego Antonio Mar-*

tinez Rodriguez, presidente
de la Asociacion Nacional de

Exportadores y Productores de

Berries (Aneberries).

En un comparativo con Per,
dondela produccién de arandano
estd creciendo al igual que su.

exportacion a Estados Unidos, -

“si no tuviera las mismas reglas

de juego, alli podriamos que-

- dar en desventaja en cuanto a
" exportaciones”, explico.

En entrevista con MILENIO, el
presidente de la Aneberries dijo
que por ahora no hay aranceles

- para las frutillas, y que México
exporta a Estados Unidos la
mayor parte de su produccion.

“El tema del TLC lo hemos ma- -

. nejado mucho en la asociacion,
pues la produccién de frutillas en
Meéxico sigue estando muy carga-

, da a Estados Unidos, ya que es el
principal socio comercial”, dijo.
Explicé que México tiene una
ventana de oportunidad por el

* desfase enlas cosechas en EU, pues
cuando all4d no hay produccién es
el periodo en que México exporta
sus frutillas; laimposicién de ba-

rreras arancelarias perjudicaria

al consumidor estadunidense, ya
“que, evidentemente, cualquier

costo adicional tendra que ser

cargado al precio final.
Martinez Rodriguez destacé
que la produccién de frutillas -

ha venido creciendo exponen- '

cialmente a doble digito en los

pasados cinco afios, yaqueesun |

segmento que no ha resentido

. ‘tanto los problemas comercialedw.

- | causados por Donald Trump.
. “Sinos pegan algunas de las

da sigue creciendo, ya se estén
abriendo nuevos mercados, y
yeso también ayuda”, comento.

7 Elpresidente dela Aneberries

indic6 que ante larenegociacion
comercial les preocupa cémo
se den los acuerdos; “estamos
confiados en que seguird el abas-
tecimiento de México a EU, ya

que éste no es capaz de captar
{

tanta fruta de otros paises”.
Meéxico estd en laquinta posicién

mundial en produccién de fresa, y

lade ardndanoy frambuesa estan

creciendo de maneraimportante.

“Con cifras de la Secretaria de
. Economia, en 2016 se exportaron
" casi 128 mil toneladas de fresa
fresca a Estados Unidos, con un
valor de mil 500 millones de d6-
lares, entonces dificilmente ellos
| van a cubrir ese abastecimiento
de otro origen”, comento.
Destacé que la producci6n de
‘berries ocupa el tercer lugar de
sector agropecuario en cuantoa
- generacién de divisas, después
del tomate y el aguacate; “estamos
muy cercanos de éstos”.

“Méxicoya exportaa 33 paises;

por persona, EU sigue siendo el
mayor consumidor de frutillas,

pero necesitamos acelerar nues-

tros planes comerciales hacia
otros continentes”, dijo.

bajado muy de la mano con las
autoridades sanitarias para ayudar
a agilizar los tramites que piden
| los otros pafses para exportar.

~Interés de EU

El gerente del Comité Nacional
Sistema Producto Fresa, Francisco
| Méndez Sanchez, explicé que el
_cultivo de esta fruta no nacié por

Martinez destacé que han tra-

. elinterés de los mexicanos, $ino .
| para abastecer la demanda de
| EU, incluso antes del TLC.
' “En México estan establecidas
| fabricas de EU justamente para
| asegurar el volumen de fresay
" berries para ese pais, anadid.
“Tenemos a las empresas de
| EU aqui, y diffcilmente dejardn
| México, son principalmente ex-
\ portadoras, como Driscoll’s, que
_ eslaproductorade fresasy berries
~ més grande del mundo”, comento.
Sobre la diversificacién de mer-
: cados, coment6 que desde el ano
' pasado surgio el interés por el
" mercado de Rusia, pero el tema del
{ transporte ha sidoun problema.
| “La fresa fresca se envia a 33
| paises pero en pocas cantida-
~ des; 99 por ciento se va a EU,
. el resto a Hong Kong, Arabia
| Saudita, Reino Unido, Canadd
| y Belice; las exportaciones en
' 2016 sumaron 155 mil toneladas
con un valor de 485 millones de
! délares; lo que se importd fueron
(15.7 toneladas, con un valor de
. 36 millones de ddlares.
' Defresacongelada sevendieron
. 98 mil toneladas, con un valor
' de 165.5 millones de dolares, y
! seimportaron mil 950 toneladas,
por 5 millones de délares; la
- mayor parte que se compr6 fue
' aEU, ademds de Polonia, Puerto
Ricoy China. M
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Actualmente se exportan
frutillas a 33 naciones;

-Estados Unidog es el
mayor consumidor

En los primeros 6 aios de la década, la produccién de fresa crecié 77%; la zarzamora

| IEXPO’RTAOON DE BERRIES

y el arandano 1.4 ¥ 15 veces, respectivamente,

MEXICO EXPORTA FRUTILLAS A 33 PAISES DIFERENTES.
_(miliones de toneladas)

2010 2011 2012
Fuente: Ancherries con datos de SIAP y SLAVI 2016 | Informacidn: Raid Flores | Grafico: Juan Carlos Fleicer

Salié la primera entrega de mora azul a China

Hace unos dias el goblemo jalisciense y autondades
de la Secretaria de Agricultura dieron el banderazo
de salida al primer cargamento de mora azul de

Jalisco (630 kilogramos) hacia China, pais que yase
 ubicé como el segundo socio comercial de México.
El presidente de la Asociacién Mexicana de Secre-
tarios de Desarrollo Agropecuario (Amsda), Héctor -
~ Padilla Gutiérrez, asegurd que los gobiernos estatales
deben luchar por abrir oportumdades comerciales
internacionales, porque los nuevos nichos de mercado
benefician a los productnres y generan ernp“leo en T'

Ias zonas rurales del pais.

Destacé que la produccién de berries en Jalisco
genera mas de 44 mil empleos; en 2012 se contaban
con 500 hectdreas en diferentes regiones del estado
y al cierre de 2016 sumaron 8 mil 648 hectareas, yla

 cifra sigue creciendo.

El presidente de la Amsda detalld que “en Jaliscose
tuvo una produccion en 2016 de 107 mil toneladas de
berries, y exportacuones que rebasaron mil millones
de délares”. Record6 que ya se envio de frambuesa a

 China, frambuesa y fresaa Dubél y Kuwait, y zarzamora

y frambuesa para Smga.pur
Eduardo dela Rosaflléulm
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En 2016, México
exportoé 44 mil 768
toneladas de nopa-
litos por 13.9 mdd,
que fueron casi en su

totalidad a EU. Este
volumen es mas del
doble del registrado
en 2010, segtin el
Servicio de Informa-
cion Agroalimentaria
y Pesquera (SIAP).
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Resulta México deficitario en produccién de grano amarillo

Sube importacion
de maiz

Trata Gobiermo de impulsa:rb pero
los apoyos tardan pese a ser vital
para el ganado y para la industria

alimentaria

FRIDA ANDRADE

México arrastra una gran
dependencia alimentaria al
maiz amarillo importado, una
problematica que crece y que
no ha podido solucionar nin-
guna politica agricola.

El afio pasado, 65 por
ciento del consumo nacio-
nal se cubri6 con importa-
ciones, principalmente pro-
cedentes de EU, cuando en
2010 la dependencia era 54
por ciento, segiin datos del
Grupo Consultor de Merca-
dos Agricolas (GCMA).

El grano es vital para ali-
mento de ganado y para la
industria alimentaria.

El afio pasado se consu-
mieron 20 millones 23 mil
toneladas, de los cuales 12
millones 951 mil toneladas
fueron importadas. 5

En el Pais no se ha podi-
do desarrollar con éxito se-
millas que hagan rentable a
los productores sembrar es-
te grano, ya que la mayoria
se enfoca en el maiz blanco
que se usa totalmente para
tortilla.

En Sinaloa, una de las
entidades en las que se ob-
tienen los rendimientos mas
altos, se pueden obtener en-
tre 12 y 14 toneladas de maiz
blanco por hectarea, pero de
amarillo se consiguen alre-
dedor 11.5 toneladas y ya en
grandes extensiones la des-
ventaja es mas notoria, con-
to Jorge Lugo, productor de
Navolato.

El Gobierno federal, me-
diante apoyos econdmicos,
ha buscado incentivar al pro-
ductor para que reconvierta
sus tierras del grano blanco
al amarillo, pero los apoyos
no llegan a tiempo.

Lugo destacé que en el
ciclo 2014/2015 se registrd
para recibir el apoyo, pero no
lo ha recibido.

“Tenemos un negocio sin
techo, es vulnerable a todo y
resulta que lo que nos prome-
ten nos lo dan dos afios des-
pués, ;Trabajaria usted de esa
manera?”, cuestiond.

La diferencia de rendi-
mientos responde a que no
se ha invertido en variedades
que le aseguren al productor

un mejor ingreso, explic6 Ar-
turo Silva, lider del sistema
de semilla para América La-
tina del programa global del
maiz del Centro Internacio-
nal de Mejoramiento de Maiz
y Trigo (CIMMYT).

“Elmejoramiento en maiz
se hizo siempre en el blanco,
porque es lo que consumi-
mos mds, es donde ests el
mercado, es lo que tiene una
comercializacién mas segura
y nos enfocamos més en los
mercados mas valiosos de
Meéxico que son Sinaloa, la
Ciénega de Chapala, que es la
parte de Jalisco, Michoacén,
y lo que es el Bajio.

“Esos mercados son pa-

ra el (maiz) blanco los mas
valiosos y donde las transna-
cionales invierten todos sus
esfuerzos para sacar hibri-

idos de alto potencial de ren-

dimiento (como los de Sina-
loa)”, detall6 Silva.

Por ejemplo, en Sinaloa
las semillas de maiz amarillo
que se siembran provienen
de algunas regiones de Bra-
sil o Estados Unidos, como
Texas, las cuales cuentan con
condiciones climaticas simi-
lares a las de México, dijo.

“Se prueban cosas que ya
estan hechas para ese mer-
cado y si mas o menos an-
dan bien, pues no se hace el
esfuerzo (de investigacion),
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simplemente se produce mas
de esa semilla, se trae y se co-
mercializa en México”, afir-
mo Silva.

Resalt6 que cada afio al
Pais le cuesta 2 mil 400 millo-
nes de dolares la importacion
de maiz amarillo, pero si se
invirtiera un millon 500 mil
dolares anuales en un progra-
ma de investigacion en el CI-
MMYT, seria posible que en
dos arios se generen hibridos
competitivos especificamen-
te para México.

Juan Pablo Rojas, presi-
dente de la Confederacion
Nacional de Productores
Agricolas de Maiz de México
(CNPAMM), agregd que se

Ueq . Fecha. ] 5 ‘J’U
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prefiere sembrar maiz blanco
porque ya se tienen definidos
los canales de comercializa-
cion y centros de consumo
en el Bajio.

En contraste, no se tiene
una industria transformado-
ra en el sur del Pais, no hay
mercado, asi que se los agri-
cultores se limitan a producir
maiz amarillo.

Bosco de la Vega, presi-
dente del Consejo Nacional
Agropecuario (CNA), comen-
to que las visitas que se rea-
lizaron a paises sudamerica-
NOS para comprar granos, es
una solucién a corto plazo,
pues se requiere apostarle a
la investigacion.

Demanda cubierta

Cada vez mas se importa maiz amarillo, especialmente de Estados Unidos.

CONSUMO E IMPORTACIONES DE MAIZ AMARILLO (Miles de toneladas)
23,000

==ms Consumo nacional

=== |mportacién

20,023

13,491 13,077

14,000

7,276 6,574
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Repunta produccion
vinicola y de melon

El sector agropecuario coloca a la entidad entre las mejores del pais

DAVID GONZALEZ
En la produccion agropecuaria,
Coahuila se ha convertido en refe-
rente nacional en la producciéon de
vino de mesa y melén que lo colo-
can entre los mejores del pais.

Asilosefialo el secretariode De-
sarrollo Rural estatal, Alfio Vegadela
Pefia, quien destaco quelacosecha
deuvaymelonestaensuapogeoen
estas semanas.

Como ejemplo detallé que los
productores vitivinicolas de Parras
le han dado un prestigio a Coahuila
conlaproduccionde vinos demesa.

Explico que son mas de cinco
millones de botellas que se produ-
cenen los campos de uva y que su-
perapor mucholostres millones de

hace tres anos.

Laintencion es ir incrementan-
dolas superficies de siembra en Pa-
rras y Arteaga donde estan encla-
vadas las producciones mas altas a
nivel delmar.

Ademas de Parras y Arteaga
que sesumoa lasiembradeuva, se

cuenta con otras regiones que par-
ticipan en la produccién de vinos
como Guerrero e Hidalgo.

En cuanto al melon, considera-
do y demandado como el mejor de
Meéxico, por su sabor, adelanto que
se contara con los mejores precios
enelmercado luegoque sediouna
cosecha temprana en algunos mu-
nicipios dela Comarca Lagunera.

“Coahuila es referente en pro-
duccién de meldn, ocupamos pri-
mer lugar a nivel nacional y ahori-
taestamos con mucho en el estado
que permite ofrecer un mejor pre-
cio”, indico.

Entre las regiones productoras
de melon estan Parras, Torreon, Za-
ragoza y Francisco I. Madero, don-
de, preciséelfuncionario, conlapro-
ducciondeeste afo se podriallenar
el Estadio Azteca cinco veces.

Esta paso de 543 mil a 564 mil
toneladas entre 2015 y 2016, 1o que
crecidladisponibilidad de este fruto
para consumo intermo y exportacio-
nesque generan hasta 106 millones
de dodlares, segun la Sagarpa.
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JALISCO
LIDERAZGO
AVICOLA

LETICIA RIVERA

GUADALAJARA.- Conel 55
por ciento de la produccion
nacional de huevo, Jalisco se
posiciona como uno de los
Estados mds prdsperos para
la avicultura en México.

En 2016, México produjo
dos millones 637 mil 581 to-
neladas de huevo, cuyo valor
se estima en mas de 52 millo-
nes de pesos, mas de la mitad
de esta produccion se origind
en Jalisco, principalmente
en la region de Los Altos, en
Tepatitlan de Morelos y San
Juan de los Lagos.

El liderazgo en la pro-
duccion de huevo no se dio
de manera fortuita, explica
Javier Limon, director de la
Union de Asociaciones Avi-
colas de Jalisco.

“Se ha modernizado fuer-
temente e tema de la produc-
c¢ion de huevo por eso el vo-
lumen se ha logrado mante-
ner, han crecido otras zonas,
puebla, Sonora, Yucatén, pero
mas para consumos regiona-
les (..) en los altos tenemos
una posicion geografica im-

portante que nos permite ha-
cer una distribucion tanto al
norte como al sureste como
al centro del Pais”, dijo.

Y la industria no solo se
ha quedado estancada en la
produccion tradicional, sino
que ha desarrollado una in-
dustria al rededor del huevo,
con empagques, fletes, y valor
agregado de producto, como
huevo liquido o en polvo.

A nivel mundial, México
es el principal consumidor de
huevo en el mundo, la pobla-
cion consume per capita 23
kilos anuales.

Lademanda del mercado
interno ha provocado que los
empresarios modernizaran
los procesos para mejorar sus
rendimientos.

En una region de altos
niveles de productividad, cui-
dar la inocuidad es funda-
mental, sobre todo, cuando se
produce mas de la mitad del
consumo nacional, compar-
ti6 Enrique Sanchez Crugz, di-
rector en jefe del Servicio Na-
cional de Sanidad, Inocuida
y Calidad Agroalimentaria.

I
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Importacion de
huevo se disparo
725% en marzo

El precio al productor cayd 15% en un afo, al pasar de
18 a $15 por kg; la docena proveniente de EU, a 9 pesos
"

Luis Moreno/México

¥ n marzo pasado las
importaciones de
huevo —fresco y ye-
__ mas— aumentaron 725

@0 por ciento, al pasar de
606 toneladas registradas en el
mismo mes de 2016 a 5 mil este
ano, debido a la internacion de
productos estadunidenses a
precios menores.

La internacién de huevo de
- Estados Unidos ha ido despla-
zando al productor mexicano del
mercado nacional y no beneficia
al consumidor final, puesto que
este tiltimo continia pagando el
mismo precio por el producto,
mientraslosimportadores obtienen
margenes de ganancia hasta de
60 por ciento, segiin documentos
proporcionados por productores
nacionales a MILENIO.

La Procuraduria Federal del
Consumidor informé que el precio
de huevo en tiendas de abarrotes
se ubicé en un promedio de 29
pesos el kilogramo en noviembre
de 2016, tendencia que se mantuvo
hasta abril de este ano.

No obstante, su precio al pro-
ductor se redujo 15 por ciento en
el ultimo ano, al pasar de 18 a
15 pesos el kilo, en tanto que la
docena de origen estadunidense
se cotiza en 0.49 centavos de
délar (9 pesos).

Respecto de si hay dumping
en la importacién de huevo, el
secretario de Economia, [ldefonso
Guajardo Villarreal, indicé quela
industria tiene derecho a solicitar
una investigacion, pero hasta la

60%

"MARGEN DE GANANCIA

DE LOS EXPORTADORES

ESTADUNIDENSES EN EL
MERCADO NACIONAL

semana pasadanohabfa presentado
la solicitud ante la dependencia.

“Tan pronto la presente la Uni-
dad de Practicas Comerciales
Internacionales del Sector, Eco-
nomia analizard la fortaleza de
la investigacién, causalidad y
explicaciones para determinar si
efectivamente se puede demandar
y demostrar que hay précticas
desleales de comercio”, apunto.

Agreg6 que dependiendo del
tipo de investigacién se tienen
procedimientos, pero en algunas
de ellas una parte es la proporcién
del mercado que representan las
importaciones, y en este caso en
términos proporcionales la im-
portacion de huevo en el pafs, en
comparacién con la produccién
nacional, no rebasa 3 por ciento.

Aunado ala competencia desleal,
la apreciacién del délar también
ha pegado al sector avicola, pues-
to que el alimento y medicinas
representan alrededor de 70

-por ciento de los cotos directos

de produccidn, los cuales son
importados generalmente de EU.
Productores de la Unién Na-
cional de Avicultores (UNA) han
sefialado la necesidad de aplicar
leyes y reglamentos vigentes y
verificar los precios a los que

estd ingresando el huevo esta-
dunidense, para no dejar entrar
el que esté por debajo del costo
de produccion.

Ademds, senalan la necesidad
de que la Comisién Federal para
la Proteccién contra Riesgos Sani-
tarios verifique las condiciones de
los productos, para que cumplan
con la cadena de refrigeracion
y que la Profeco sancioné a las

{
| .9&2
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empresas que empacan huevo
de Estados Unidos en cajas de

empresas mexicanas.

Sobre la importancia de la
industria avicola, la Secretaria
de Agricultura, Ganaderfa, De-
sarrollo Rural, Pesca y Alimen-
taci6n (Sagarpa) indic6 que en
2016 México se consolidé como
el quinto productor avicola, con
una produccion de alrededor de
2 millones 731 mil toneladas de

P —

huevo para plato. Por estados,

Jalisco encabeza la lista, con

50.7 por ciento; le siguen Puebla, -
18.4, y Sonora, con 5.3 por ciento.

La Sagarpa indicé6 que la pro-
duccién de huevo para plato se
incrementé en México duran-
te esta administracion, lo que
permiti6 avanzar del séptimo
al quinto lugar en el ranking
mundial, en beneficio de los
productores nacionales.

Gracias al esfuerzo de los pro-:

‘ductores, con el apoyo de la

Sagarpa se logré elevar a mas
del doble la produccién de huevo
en dos décadas, al pasar de 1.2
millones de toneladas en 1994
a 2.7 millones en 2016, destacé.

La dependencia federal sefiald
que el valor de la produccion se




estima en mas de 49 mil millones

de pesos, y conforme ala balanza

disponibilidad-consumo, se

prevé una oferta de 2.7 millo-
nes de toneladas, de las cuales

2.5 millones son destinadas al

consumo humano y 136 mil

toneladas a la industria.

La UNA considera que en el
sector pecuario la industria av{-
colanacional es muyrelevante, al
aportar 1 por ciento al producto

interno bruto y generar seis de

cada 10 kilogramos de proteina
animal que se consumen en el
pais, ymas de 10 empresaslocales
que se dedican a la produccién.

El Instituto Nacional Avicola
senala que México se mantiene
como el primer consumidormundial
de huevo, con un promedio de 23
kilogramos anuales por persona. M |
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GUERRERO

La organizaciéon Tlachinollan
intenté documentar la muerte d_e
una nifia que fue llevada al hospi-

. . ' = PR ey | !
Mujeres indigenas =i e mo ez

tactoconelquimicoquehabiasido

° » © ¢
acusan a EjJercito peuo o i o

de afectar plantios

® Interponen queja en
derechos humanos por
lanzar quimicos, via
aérea, contra amapola

SALVADOR CISNEROS
Corresponsal

Zapotitlin Tablas.— Mujeres indi-
genas nahuas interpusieron una que-

jaenla Comisién de Derechos Huma- |

nos del Estado de Guerrero (Codde-
hum) contra el Ejército, por haber
afectado sus sembradios de maiz
cuando lanzaron desde un helicépte-
10 quimicos para eliminar amapola.

Guadalupe Callejas y Rosita Rojas
Torres, de la comunidad Cuixapa
Norte, del municipio Zapotitlin Ta-
blas, se presentaron el pasado viernes
en las oficinas regionales de la comi-
sién para interponer la queja en con-
tra de la Secretaria de la Defensa Na-
cional (Sedena).

Las mujeres aseguraron que una
semana antes habian interpuesto
otra queja con ayuda del Centro de
Derechos Humanos Tlachinollan, en
las oficinas de la Procuraduria Gene-
ral delaRepuiblica (PGR) en la ciudad
de Chilpancingo.

El pasado 10 de junio, las dos mu-
jeres indigenas se percataron de la
presencia de un helicéptero del Ejér-
cito que sobrevolaba por los cerros
cercanos dondeellastienen susterre-
nos y habfan sembrado semanas
atrds maiz de la temporada.

Guadalupe Callejas sefialé que ob-
servo como la aeronave comenzé a
arrojar un liquido sobre los terrenos
més altos y continué hasta sus sem-
bradios de maiz.

terponer la denuncia. @

Al siguiente dfa, las dos indige-
nas se trasladaron a sus terrenos de
siembray observaron que el quimi-
co que habfa sido rociado sobre sus
milpas y drboles habia ocasionado
quemaduras a lostallos, lo que pro-
voco que las planta empezaran a
morir. En diciembre de 2016, las
dos mujeres nahuas an sido
Beneficiadas por un programa de

Sagarpa. eT coaTTes ofoTgS 60 Arb0"

Eﬁaé;gua;cateymm

Eo: para sus sembradios. 2
Los 60 arboles comenzaron a

secarse dias despuésde queel qui-
mico fue arrojado por el helic6p-

tero militar, al igual que todo su
sembradio de maiz.

Rosita Rojas Torres aseguré que
la muerte de sus siembras de maiz
por el contacto del quimico repre-
sentaba no tener ingresos en este
afio, ademds de no contar con nin-
guna fuente de alimentacién, ya
queel maizeslaprincipal fuente de
consumo en la zona.

Por su parte, Rubén Silva Morales,
abogado del Centro de Derechos Hu-
manos de La Montafia, informé que
al interponer la queja ante la PGR y
comenzar las investigaciones, la Se-
dena informé que el quimico que ha-
bia sido rociado era Paraquac, mejor
conocido como Gramoxone, para la
eliminacién de plagas.

En otra comunidad pertenecien-
te al mismo municipio, un campe-
sino realizé otra queja similar en
contradelaSedenaantela PGR. Pa-
ra ese caso, el comunero llegé a un
acuerdo monetario para ponerfina
la denuncia.
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Sefortalece
empresade
citricos

POR ADRIAN MENDOZA SALAZAR
TIHUATLAN

| técnico del programa PIMAF,
Alfredo Flores Gonzalez, ma-
nifesto, que se consolida la empre-
sa de citricos que se ubica en Se-
bastidn Lerdo de Tejada, donde mil
300 socios han logrado colocar mas
de 200 toneladas de naranja tardia,
la mayoria para el municipio de
Alamo y otros mercados en la zona.
__ Recordé que gracias al apoyo de

Sagarpa, los mismos productores ¥

— Ia administracién que encabeza, el

alcalde, Gregorio Gémez Martinez
fue como se logro concluir con la
nave para la bdscula y peso de los
citricos, en la que, finalmente, se

Eltécnica del programa PIMAF. Alfred o Flores
Gonzélez.dljo que se consolidalaempresa de
cltricos que se ubicaan Sebastlan Lerda de
Telada

Informacion

ADRIAN ME NDOZA SALAZAR

invirtieron cerca de siete millones
de pesos.

Precisé que los socios de la coo-
perativa lograron establecer un
convenio con la empresa IQUUS
CITRICOS de Alamo, la cual les
compro la tonelada hasta dos mil
200 pesos, mds el apoyo de una bo-
nificacion, lo que al final reditna
en ingresos para las familias que
dependen de esta actividad en cada
comunidad de Tihuatlan.

Sefiald que, poco a poco, se acabd
con intermediarios, quienes paga-
ban a bajo costo la naranja ¢ man-
darina, de alhi que con el convenio
establecido se erradicaron, fomen-
tando a la vez la entrega de un pro-
ducto de calidad.

Aseguré que los productores de
citricos beneficiados con este pro-
yecto, la mayoria son de la ruta
Miahuapan y otras localidades de
Tihiuwatlan; ademds de Castillo de
Teayo, lo que ha permitido exten-
derse en gran medida que logran la
mejora de su calidad de vida.

Concluyé diciendo que ante los
incrementos del combustible, el
sector también se ha perjudicado,
por lo que ya establecieron un con-
venio con una empresa gasera.
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m & Cofece contra Economia

del debate la pertinencia, de cara a la

posibilidad de competencia, de las me-
didas de proteccion a la produccién nacional
contra précticas desleales de comercio.

Estamos hablando de un abanico que in-
volucra desde la posibilidad de salvaguardias
hasta las cuotas compensatorias por practicas
de dumping o precio inferior al del mercado
de origen.

Més atin, también se coloca en linea de
revision la justeza de la politica arancela-
ria, es decir laimposicién de impuestos de
importacién a mercancias de paises con
los que no se hayan pactado acuerdos de
libre comercio.

El liberalismo, pues, elevado a su maxima
expresion.

“Se debe poner especial atencién —sefiala
un documento, Politica Comercial con Vision
de Competencia— cuandoun arancel impide,
restringe o encarece las importaciones de pro-
ductos que nuestros socios comerciales en el
marco de un TLC no producen o no pueden
abastecer en condiciones competitivas”.

“En estos casos, agrega el texto, resulta’
deseable no mantener niveles de protec-
cion elevados, sobre todo si se trata de bie-
nes de consumo que representan una pro-
porcién significativa en el gasto de las fa-
milias mexicanas, ode uninsumo relevante
para los procesos productivos”. '

Entre los productos que de acuerdo con la
instancia _r&%ltan de e gran impacto en el bie-

L a instancia estd colocando en la mesa

nestar de los consumidores y estan sujetos a
aranceles se colocan arroz, frijol, carne de res_

conge 0 en piezas, lo aun pro-
duciéndolos paises con TLC Ia o%ena a nivel
mundial se concentra en naciones sin est

- El documento alude a las medidas de pro-
teccién instrumentadas por las secretarias de
Hacienda y Economia hace cinco afios en fa-
vor de las industrias del calzado y el vestido,
consistentes en incrementar los aranceles que
se habfan reducido en 2008, colocindose en
escena, ademds, precios, estimados parael in-

greso de calzado terminado y designando
aduanas exclusivas para registrar el ingreso.
De acuerdo con la dptica de la Cofece, la
combinacion encarecid las importaciones de
preciossin TLC, eliminando opciones de con-
sumo mé4s favorables al consumidor.
La ruta alcanza también las salvaguardias

que se han impuesto, via aranceles extraor-
dinarios, en proteccién de las empresas side-
nirgicas asentadas en el pafs frente a una evi-
dente practica de dumping o precio inferioral
del mercado de origen, de acero chino. '

Elarancel de15% adeterminados productos
se ha replicado en cuatro ocasiones por un pe-
riodo de seis meses.

La instancia antimonop6lica se lamenta
que entre 2015 y 16 las importaciones sujetas
al gravamen se redujeron 23.5%, lo que res-
tringe la oferta de un insumo que es primor-
dial para muiltiples actividades econémicas.

Proteger, pues, a empresas nacionales re-
sulta lesivo para la competencia y letal para
los consumidores. A quién le importa si el

* desempleo se vuelve catarata. A quién le

importa si las plantas productivas se con-
vierten en importadoras.

A contracorriente, pues, de las nuevas po-
liticas que le ponen coto a la globalizacién en
favor del empleo y la planta productiva, se
apuntaalas puertasabiertas bajo el estandarte
de la competencia.

¢Ha oido hablar del capitalismo salvaje?




